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WELKOM B1J

Diversi Foods

de specialist van de specialiteiten

Een familiebedrijf van ondernemers,
met intussen meer dan 1500
werknemers en zeven productie-
locaties in vijf Europese landen.

Sinds de start in 1989 is Diversi Foods
een flexibele en betrouwbare partner
voor zijn klanten. Na een mooi
groeiverhaal werd Diversi Foods in
2018 overgenomen door de Martin
Braun-Gruppe, een Duits
familiebedrijf van zowel bakkerij-
ingrediénten als diepvries
bakkerijproducten. Dat maakt Diversi
Foods samen met zusterbedrijf Wolf
ButterBack tot één van de grotere
internationale spelers in diepvries
bakkerijproducten, met een breed
assortiment van kwaliteitsvol brood,
hartige snacks en viennoiserie. De
ambitie is om verder te groeien met
bakkerijspecialiteiten.

Diepvries brood, hartige snacks en
viennoiserie voor elk consumptie-
moment, snel bereid, aantrekkelijk
en overtuigend van smaak.

Eenvoudige en snelle bereiding,
aantrekkelijk vitzicht en overtuigende
smaak zijn de belangrijkste
kenmerken van ons aanbod. Geregeld
verrassen we met nieuwe
bakkerijproducten die een antwoord
bieden op klantenbehoeften en
inspelen op de leidende
consumententrends.

Een voorstel op maat.

Uw verkoper selecteert uit het breed
assortiment steeds die producten die
de meeste meerwaarde bieden voor
uw activiteit en locatie. Naast een op
maat gesneden productvoorstel kan
ook de geschikte vitrusting
aanbevolen worden. Met een
gepersonaliseerde opleiding en online
support garanderen we een zorgeloze
opstart. Dankzij lokale productie
volgens eenvoudige processen maken
we het mogelijk om duurzamer te
consumeren. Ontdek deze catalogus
en laat u inspireren! Wij
ondersteunen u graag bij de juiste
keuze van producten.




BIENVENUE ChEZ

Diversi Foods

Le spécialiste des specialités

Une entreprise familiale
d’entrepreneurs, portée par plus de
1500 employés et sept endroits de
production dans cinq pays Européens.

Depuis le debut en 1989 Diversi Foods
est un partenaire flexible et fiable pour
ses clients. Apres un trajet de croissance
indépendante, Diversi Foods a été acquis
par le Martin Braun-Gruppe en 2018.
Martin Braun-Gruppe est une entreprise
familiale Allemande de boulangerie
industrielle, ingrédients aussi bien que
produits surgelés. Par cette acquisition
Diversi Foods et sa societé sceur Wolf
ButterBack se sont joints pour devenir
un grand joueur international de la
boulangerie surgele, avec un large
assortiment de pains, snacks salés et
viennoiserie de spécialité. Notre
ambition est de continuer notre
croissance en tant que speécialiste des
specialités de boulangerie.

Pain, snacks salés et viennoiserie pour
chaque moment de consommation, vite
préparés, appétissants et irrésistibles en
gout.

Une préparation facile et rapide, un look
appetissant et un goUt convaincant sont
les caractéristiques les plus importantes
de notre offre. Nous surprenons
fréquemment avec des innovations qui
repondent aux besoins des clients aussi
bien qu’aux tendances consommateur
les plus importantes.

Une offre sur mesure.

Votre vendeur attitré sélectionne du
vaste assortiment ces produits-la qui
apportent le plus de valeur ajoutée pour
votre activité et votre emplacement. En
plus d’une offre sur mesure, nous vous
conseillons I'equipement approprié. Des
formations personnalisées et du support
en ligne vous garantissent un démarrage
sans soucis. Grace a la production locale
selon des processus authentiques, vous
pouvez faire un choix plus durable.
Découvrez ce catalogue et laissez-vous
inspirer. Avec plaisir nous vous assistons
dans la sélection des meilleurs produits.
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BROODJESZAKEN
SANDWICHERIES

Met onze stokbroden, koffiekoeken en hartige
snacks van de beste kwaliteit, helpen wij je om
jouw klanten een compleet en gevarieerd aanbod
te bieden.

Dankzij onze kort af te bakken stokbroden zijn de
belegde broodjes altijd krokant. Ze blijven bovendien
op natuurlijke wijze lang vers.

Je kan kiezen voor klassiekers of voor uitzonderlijke
stokbrood met zelfbereide desem, spelt, boekweit,
zaden, pitten of noten. Elk product is gemakkelijk en
snel te bereiden.

En zoekt jouw klant iets zoets of hartigs, dan vind
je in ons aanbod heerlijk koffiekoeken of hartige
snack van de hoogste kwaliteit. De worstenbroodijes,
kaassnacks en gevulde pizza's blijven na afbakken
lekker en onmiddellijk klaar voor verkoop in een
warmhoudkast.

CATERING

We helpen om dagelijks kwaliteitsvolle maaltijden
aan te bieden met voorgebakken broodproducten die
je kort even afbakt of enkel ontdooit. Voorgesneden
producten zorgen voor veiligheid, besparen tijd en zijn
gebruiksvriendelijk.

Je kan klanten verwennen met succesvolle klassiekers
of verrassen en inspireren met een origineel product.

Parmi nos baguettes, viennoiserie et snacks salés
de meilleure qualité, vous trouvez ce qu’il vous
faut pour offrir 3 vos clients une offre compléete et
variée.

Grace au temps de cuisson court des baguettes vos
sandwichs sont toujours croquants. lls restent frais
pendant longtemps de facon naturelle.

Vous choisissez entre classiques ou baguettes
exceptionnelles au levain, épeautre, sarrasin, graines
ou noix. Chaque produit est facile et rapide a
preparer.

Si vos clients cherchent une indulgence sucrée ou
salée, vous optez pour notre viennoiserie ou pour les
snacks feuilletés. Dans le cabinet chauffant les pains
de saucisses, spirales au fromage et pizzas fourrées
gardent leur goUt et sont préts a Ia vente.

Avec nos produits précuits que vous finissez au four
en peu de temps ou que vous décongelez, nous
vous aidons 3 preparer de bons repas tous les jours.
Les produits pré-coupés garantissent la sécurité du
personnel, font gagner du temps et sont faciles a
utiliser.

Avec les produits classiques vous avez du succes
garanti, tandis que les produits innovateurs vous
permettent d’inspirer vos clients.



HOTELS & RESTAURANTS

Stokbrood om te beleggen, kleine broodjes om voor
een lekker broodmandje te zorgen, groot brood om
aan te snijden op een buffet,... Voor elke toepassing
verwennen onze smaakvolle producten jouw klant.

Dankzij een ruim aanbod van verschillende recepten,
gewichten en vormen, kan je klanten de beleving
geven waar ze naar zoeken. Natuurlijk lange versheid
is het extra voordeel van onze rustieke op steen
gebakken producten met desem.

Zoet gebak, traditionele of originele koffiekoeken
en hartige snacks maken je aanbod compleet voor
ontbijt, lunch of diner.

Des baguettes a garnir, des petits pains a offrir sur
les tables, de grands pains pour le buffet,... Pour

chaque application nos produits savoureux plaisent
aux clients.

Grace o l'offre large de recettes, poids et formes
variés, vous offrez 3 vos clients I'expérience
qu'’ils recherchent. La fraicheur exceptionnelle est
|'avantage de nos produits rustiques au levain qui
sont cuits sur pierre.

De la patisserie, viennoiserie traditionnelle ou originale
et des snacks salés completent votre offre pour le
petit déjeuner, lunch ou diner.

SUPERMARKTEN
SUPERMARCHES

Bied jouw klanten ovenvers brood, heerlijke
viennoiserie en originele snacks aan, want daarvoor
komen ze graag terug.

Kies uit het aanbod grootbrood, baguettes,
kleinbrood en viennoiserie, tussen klassiekers of
originele recepten met desem, oergranen, gezonde
pitten of lekkers zoals een plakje Goudakaas of een
karamelvulling.

Naast een ruim aanbod voor de versbakkerij, kan

je bij ons voor het vriesvak ook voorverpakte
viennoiserie en mixen mini broodjes vinden om thuis
of te bakken.

Bekijk zeker onze originele hartige snacks. In een
warmhoudkast blijven deze lekker en vers. Ideaal
indien je een meal corner hebt om als snack ‘on

the go’ aan te bieden dankzij zijn handige tray. We
helpen met technisch materiaal en advies zodat onze
producten dagelijks optimaal afgebakken worden.

FRITUUR, SNACK- & BURGERBARS
FRITERIES, SNACK- & BURGERBARS

Ons ruim aanbod voorgesneden burger buns is snel
klaar na ontdooien en zowel makkelijk als veilig te
bereiden. Met de kwaliteitsvolle buns kan je zowel
lekkere klassiekers, premium gourmet burgers als
hippe vegan burgers met paprika, spinazie of rode
biet aanbieden.

Ook panini’s blijven veel gevraagd met heel wat
mogelijkheden om te beleggen.

Onze ruime keuze aan hartige snacks is het
ontdekken waard. Deze zijn onweerstaanbaar lekker
na afbakken.

Pour avoir des clients fidéles au magasin, offrez
leur en boulangerie du pain frais du four, de la
viennoiserie gourmande et des snacks salés.

Choisissez dans notre assortiment de pains et
viennoiserie, vos classiques ou vos recettes originales
au levain, anciennes céréales, graines croquantes

ou gourmandises comme du fromage Gouda ou un
fourrage caramel.

En plus du large assortiment pour la boulangerie,
vous trouvez chez nous pour votre rayon surgelé des
emballages consommateur de viennoiserie en de
petits pains mini pour cuire chez soi.

Testez aussi les snacks salés. Dans un cabinet
chauffant ils restent bons et frais pendant quelques
heures. Idéal comme snack a emporter pour un meal
corner, avec son carton pratique. Nous assistons avec
de I'équipement et du conseil pour que nos produits
soient cuits de maniére optimale tous les jours.

Notre large offre de buns pré-coupés est vite
préparée -il suffit de décongeler- et cela sans risques
pour le personnel. Avec ces buns de qualité vous
pouvez offrir les classiques, les burgers gourmet et les
versions vegan a la mode aux poivrons, épinards ou
betterave.

Les paninis sont en demande et permettent de varier
I'offre de sandwich.

Notre selection de snacks salés est a découvrir. Ces
produits sont irrésistibles apres cuisson.



AUTHENTICITEIT
AUTHENTICITE

Eenvoudige recepten zonder additieven, bakken
op steen en vooral veel respect voor authentieke
processen met lange rust- en rijstijden vormen de
hoekstenen van onze productie. De authentieke
producten met rustieke, krokante korst en mals,
open kruim worden bereid met traditionele
ingrediénten zoals in huis bereide desem, op
steen gemalen bloem of oergranen zoals spelt en
boekweit. Zo krijgen de producten de beste smaak,
blijven ze langer vers en geven ze een heerlijk
voldaan gevoel.

Des recettes simples sans additifs, une cuisson sur
pierre et surtout des processus authentiques avec
de longues périodes de repos et de fermentation,
forment les fondations de notre production. Les
produits authentiques a la croUte rustique et
croquante en contraste avec leur mie moelleuse et
alvéolée, se préparent aux ingrédients traditionnels
comme le levain fait maison, la farine moulue

sur pierre ou les anciennes céréales épeautre ou
sarrasin. Ainsi les produits obtiennent le meilleur
goUt, restent frais pendant longtemps et rassasient.

INNOVATIE
INNOVATION

Wij zorgen voortdurend voor vernieuwing in het
assortiment want afwisseling en unieke producten
genereren verkoop. Met onze innovaties spelen
wij in op consumententrends en beantwoorden
we aan de behoeften van jouw klanten naar
onder andere meer kwaliteit, gebruiksgemak en
duurzaamheid.

Nous assurons l'introduction réguliere
d‘innovations, car une offre variée avec des
produits uniques stimule Ia vente en magasin.
Nos innovations répondent aux tendances
consommateur et tiennent bien compte des
besoins de nos clients en ce qui concerne facilité
d’utilisation, durabilité et qualite.

ADVIES
CONSEIL

Bij ons kan je met alle commerciéle en

technische vragen terecht. Wij helpen je met
jouw assortimentskeuze en ondersteunen jouw
productpresentatie en communicatie. Wat je vraag
ook is, wij luisteren graag, want zo kunnen ook
wij continu optimaliseren.

Vous pouvez compter sur nous pour toutes vos
questions commerciales et techniques. Nous vous
conseillons dans la sélection de votre offre, la
présentation en magasin et la communication.
Etre 3 votre écoute nous permet de d’optimiser
notre support commercial en continu.

KWALITEIT
QUALITE

Diversi Foods garandeert hoogwaardige kwaliteit.
Dit begint bij het zorgvuldig vitselecteren van

de beste ingrediénten die verwerkt worden

op hoogtechnologische apparatuur. Daarnaast

is er onze jarenlange ervaring en expertise

die resulteert in een product assortiment van
vitstekende kwaliteit.

Diversi Foods garantit la meilleure qualité. Cela
commence avec la sélection soigneuse des
meilleurs ingrédients et la préparation avec de
I'équipement de haute technologie. Indispensable
sont les années d’expérience et d’expertise qui
aboutissent a3 un assortiment de produits de
premiere qualite.



DUURZAAMHEID
DURABILITE

Diversi Foods heeft als doel op een ecologische en sociaal
verantwoorde manier economische waarde te creéren. We
werken aan het continu verbeteren van onze voetafdruk en
aan het welzijn van medewerkers, klanten en consumenten.

Onze focus ligt op het verminderen van energieverbruik,
waterverbruik en verpakking. Dat doen we vooral door meer
lokaal te produceren met de meest recente technologieén.
Twee voorbeelden zijn warmterecuperatie en continue
verbetering door PLC monitoring van de productieprocessen.
Prioriteit is ook het reduceren van afval. Daarnaast investeren
we in zonnepanelen in beide Belgische fabrieken om het
energieverbruik te vergroenen. Bij innovaties ligt de focus
steeds vaker op gezondheid, welzijn en duurzaamheid.

Diversi Foods a I'ambition de créer de la valeur économique
de maniere responsable au niveau écologique et social. Nous
voulons améliorer progressivement notre empreinte écologique
et le bien-étre de nos employés, clients et consommateurs.

Le focus est la minimisation de la consommation d’‘énergie,
d’eau et d’emballage. Nous le réalisons principalement par
une production plus locale avec les technologies les plus
recentes. Deux exemples sont la récupération de chaleur

et la réduction continue de consommation d’énergie par un
monitoring par PLC des processus de production. La réduction
des déchets est aussi prioritair. En plus nous investissons dans
des panneaux solaires pour les deux sites de production Belges
afin de rendre la consommation d‘énergie plus verte. Aussi

les innovations se focalisent de plus en plus sur des concepts
santé, bien-étre et durabilité.



v
LEGEND

Legend, het uvitzicht en de
smaak van traditie.

Deze traditionele broden springen in
het oog met hun artisanale vorm,
ruige korst en rustieke insnijdingen.
Hun authentiek recept met een milde
desem, 30 uur bereiding en bakken op
steen geeft elk Legend brood ook een
onweerstaanbare geur en smaak, mals
open kruim en uvitzonderlijke versheid.

Legend staat voor lokale Belgische
productie en klassieke, eenvoudige
recepten. De Balance producten in
dit assortiment zijn gezonder door
oergranen, vezels, pitten en zaden.
Voor brood met meer beleving

en verrassende smaken zijn er de
Sensations producten.

Legend, I'aspect et le goUt
de la tradition.

Ces pains traditionnels attirent
I’attention avec leur forme artisanale,
croUte sauvage et scarifications
rustiques. Les recettes authentiques au
levain actif, 30 heures de préparation
et cuisson sur pierre donne a chaque
pain Legend son arome et gout
irrésistibles, sa mie moelleuse et
alvéolée et sa fraicheur exceptionnelle.

Legend est garant de production

locale Belge et recettes classiques

et simples. Les produits Balance du
meéme assortiment sont plus equilibres
par l'utilisation de céréales anciennes,
fibres et graines. Pour des gouts
surprenants et une expérience plus
intense I'assortiment contient des pains
Sensations.

Het rustieke vitzicht en de
volle smaak van brood zoals
het vroeger bereid werd vind
je in Pain d’Antan.

Zelf bereide actieve desem en de
lange rusttijd van het deeg geven Pain
d’Antan broden hun rijke smaak en
zorgen dat ze lang vers blijven.

Elk brood is bovendien uniek van
vitzicht doordat het met de hand
gevormd wordt. Bakken op steen
maakt ze lekker krokant.

Pain d’Antan recepten zijn Clean

Label en bevatten enkel natuurlijke
ingrediénten zoals een 100% natuurlijke
kwaliteitsbloem vrij van additieven.

L'aspect rustique et le goUt
riche que du pain avait dans
le passé se retrouve dans
Pain d’Antan.

Le levain actif préparé sur place et la
longue fermentation de la pate donnent
au pains Pain d’Antan leur goUt profond
et les tiennent frais plus longtemps.

Chaque pain est d’ailleurs unique parce
qu’il est faconné 3 la main. La cuisson
sur pierre rend les pains plus croquants.

Les recettes Pain d’Antan sont Clean
Label et contiennent uniquement des
ingrédients naturels comme une farine
de qualité 100% sans additifs.



EITNESS

Voor actieve consumenten
is er Fitness.

Gezond én lekker, bron van vezels en
krokant! Een rijke dosis zaden, pitten,
havervlokken en granen maken elk Fitness
brood, stokbrood of broodje heerlijk en
goed vullend. Fitness stokbroden zijn
intussen een klassieker als basis voor
belegde broodjes.

Pour les onsommateurs actifs,
nous proposons Fitness.

Source de fibres et délicieusement enrobe
de graines, un pain Fitness vous donne
une sensation de satiéete plus longue | Ce
pain est idéal pour les personnes qui ont
un mode de vie actif. Les baguettes et les
sandwichs Fitness constituent Ia bonne
option pour ceux et celles qui sont toujours
en mouvement.

ButterBack

Wolf ButterBack staat
voor de beste kwaliteit in
viennoiserie specialiteiten
en bladerdeeg snacks.

Het deeqg wordt bereid met pure kwaliteitsboter
en krijgt net zoals bij de artisanale bakker
een extra lange rijstijd voor meer smaak.

De producten zijn origineel van vorm,
springen in het oog en zijn extra lekker
dankzij zelf bereide vullingen.

La meilleure qualité dans les
specialités en viennoiserie et
snacks feuilletés, c'est Wolf

ButterBack.

La pate est pur beurre avec un beurre de
qualité. Le temps de préparation de 6 heures
ou plus suit le processus du boulanger artisanal
pour plus de goUt. Les produits ont une

forme originale, attirent I’attention et sont
delicieusement bons par leurs fourrages faits
maison.

Pane
Originale

Pane Originale staat
voor heerlijke Zuiderse
brood-specialiteiten naar
originele recepten.

De Pane Originale broodjes en snacks
proeven naar de Mediterraanse keuken.
Ze herinneren aan zomervakanties en aan
genieten. Elk product is bovendien ook
gemakkelijk te bereiden.

Pane Originale représente les
pains spécialités du Sud avec
leurs recettes originales.

Les petits pains et snacks Pane Originale
ont le goUt de la cuisine Méditerraneenne.
Les produits rappellent les vacances d’ete et
I'indulgence. Chaque produit offre en plus
la conveénience d’'une preparation rapide et
facile.
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MARTIN BRAUN FROZEN BAKERY DIVISION

Onder de vleugels van familiebedrijf Martin Braun Gruppe vormen Diversi Foods

en Wolf ButterBack sinds 2018 de Frozen Bakery Division.

Een samenwerking waarbij beide ondernemingen elkaar versterken en aanvullen

met een breder assortiment en een efficiéntere organisatie.

Door de samenwerking ontwikkelde het diepvriesassortiment van Martin Braun
Gruppe zich tot een compleet gamma met brood, snacks en viennoiserie
specialiteiten om klanten een totaaloplossing aan te bieden. Diversi foods staat als
merk voor groot brood, baguettes, ciabatta en krokant of zacht kleinbrood. Wolf
ButterBack staat als merk voor kwalitatieve viennoiserie specialiteiten en hartige

snacks.

Sous les ailes de I'entreprise familiale Martin Braun-Gruppe, Diversi Foods et

Wolf ButterBack forment depuis 2018 |'entité “Frozen Bakery Division”. Une

efficace.

WOLF BUTTERBACK

Wolf Butterback engageert zich voor artisanale
productie van bladerdeeg met ambachtelijke
invloeden zoals lange rusttijden. De recepten worden
vitsluitend bereid met de beste grondstoffen, zoals
pure boter of eigen bereide vullingen. Gecombineerd
met ultramoderne apparatuur, expertise, jarenlange
ervaring en strenge kwaliteitsnormen, resulteert dit
in onweerstaanbare producten met een hoge en
consistente kwaliteit.

coopération qui renforce et complete I'assortiment et qui rend I'organisation plus

Par cette de union I'assortiment surgelé du Martin Braun-Gruppe s’est élargi pour
couvrir les catégories pain, snacks et viennoiserie afin d’offrir une offre compléte
aux clients. En tant que marque, Diversi foods représente les pains, baguettes,
ciabatta et petits pains croquants ou mous. Wolf ButterBack représente les
spécialités de viennoiserie et snacks feuilletés.

Wolf Butterback s’engage pour une production de
pate feuilletée selon des processus traditionnels. Le
long temps de repos de la pate en est un exemple.
Les recettes contiennent les meilleurs ingréedients,
comme du beurre de qualité et les fourrages sucrés
ou sales faits maison. Combineé avec de I'équipement
ultramoderne, des annees d’experience et des normes
qualité severes, cela aboutit a des produits irrésistibles
de qualité extraordinaire.




Rijkelijk gedoseerde pure boter in een deeg dat net
zoals bij de artisanale bakker een extra lange rusttijd
krijgt. De originele producten van Wolf ButterBack
springen meteen in het oog en zijn zo lekker dat je
klanten ervoor terugkomen.

Du pur beurre richement dosé dans une pate qu’on
laisse reposer longtemps, comme chez le boulanger
artisanal. Les produits originaux de Wolf ButterBack
attirent immeédiatement |'attention et font revenir

vos clients.




PROFESSIONEEL ADVIES EN
ONDERSTEUNING OP MAAT
CONSEILS PROFESSIONNELS ET
ASSISTANCE PERSONNALISEE

Verhoog jouw kennis, kwaliteit en bijgevolg
rendement dankzij de extra ondersteuning die
wij je kunnen bieden.

Augmentez vos connaissances, la qualité et
donc l'efficacité grace a I'assistance que nous
pouvons vous offrir.

SWW
‘)I”P

Zet producten in de kijker met ons kant en klaar
communicatiemateriaal en ondervind zelf het positief effect
op jouw verkoop. De perfecte tools om klanten mee te verleiden,
vind je bij ons.

Mettez vos produits encore plus en valeur avec du matériel de
communication qui augmentera assurément vos ventes.

Les meilleurs outils pour attirer vos clients, vous les trouverez chez
nous.

Vraag om ons professioneel advies en aanbevelingen op maat.
Ons team vindt oplossingen voor al je commerciéle en technische
vragen, dankzij onze aanbevelingen op maat.

Demandez nos conseils professionnels. Notre équipe trouvera des
solutions a toutes vos questions techniques et commerciales, grace a
nos recommandations adaptées a vos besoins.

Verzeker jezelf van de beste uitrusting, door beroep te doen op
onze ervaring in ovens, rijskasten en bakplaten en hun gebruik.
Assurez vous du meilleur équipement, en faisant appel 3 notre
expérience en ce qui concerne fours, chambres de pousse et
plaques de cuisson et leur utilisation.

Maak gebruik van onze opleidingen voor jou of jouw personeel.
Doe nuttige vaardigheden en kennis op, waardoor je efficiénter werkt
en meer rendement haalt uit je inspanningen.

Travaillez plus efficacement grace a I'une de nos formations
pour vous ou votre personnel. Acquérez des competences et des
connaissances utiles et tirez le meilleur parti de vos efforts.

Maak gebruik van onze technische ondersteuning.

Wij stellen onder meer ovens, siliconen bakmatten en
bakhandschoenen ter beschikking en verzekeren de nodige hulp
voor een zorgeloos gebruik.

Bénéficiez de notre support technique. Nous mettons entre
autres des fours, tapis de cuisson en silicone et gants de cuisson
3 votre disposition. Nous assurons le support nécessaire pour une
utilisation sans soucis.

Heb je specifieke vragen of denk je aan een uniek product?
Laat het ons weten en wij voorzien een oplossing op maat.
Avez-vous des questions spécifiques ou pensez-vous 3 un
produit unique ? Faites-le-nous savoir et nous réalisons des
solutions sur mesure.



MYBIVERSI

... MAAKT HET JE
GEMAKKELIJK
... VOUS FACILITE LA TACHE

Ontdek onze online diensten.

Doe inspiratie op om jouw klanten te verrassen en te
verwennen dankzij de receptenrubriek. Blijf via onze sociale
media op de hoogte van het laatste nieuws, van trends en
van de nieuwe producten die we op de markt brengen.
Neem een kijkje achter de schermen van Diversi Foods en
ontdek hoe onze heerlijke producten gemaakt worden.

Découvrez nos services en ligne.

Laissez-vous inspirer par la rubrique recettes pour
surprendre et chouchouter vos clients. Grace a nos réseaux
sociaux vous restez au courant des dernieres actualites

et tendances ainsi que des nouveaux produits que nous
lancons sur le marché. Jetez un coup d’ceil dans

les coulisses de Diversi Foods avec

les videos de |'entreprise,

et découvrez comment

vos délicieux produits sont

fabriqués.

WAAR KAN JE
ONS VINDEN?
OU NOUS TROUVER ?

www.facebook.com/diversifoods

DIVERSIFOODS.COM

Op onze website
k&0

ontdek je al onze
producten en
diensten.

Sur notre site,
vous découvrirez
tous nos produits
et services.
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gewicht (g)*
poids (g)*

Op steen gebakken.
Cuit sur pierre.

maat (cm)*
mesure (cm)*

[ &
Lk

stuks/karton
8 piéces/carton
S

Bereid met zuurdesem.
Préparé au levain.

Zonder bewaarmiddelen of E-nummers.
Sans conservateurs ou numeéros E.

karton/pallet
carton/palette
Bereid met boter.

Préparé avec du beurre. ontdooitijd (min.)

temps de décongélation (min.)

N %“g Vegan gecertificeerd.
2\ 2 Certifié vegan. mn baktemperatuur (°C)

~ a température de cuisson (°C)
VEGAN

baktijd (min.)
temps de cuisson (min.)

Belangrijke opmerkingen:

De aangegeven baktijden en baktemperaturen in deze cataloog zijn VGS/PCP
indicatief omdat het resultaat van het afbakken van de producten zeer

sterk afhankelijk is van de gebruikte oveninstallatie. Vervolgens werden

de verschillen tussen de opgegeven waarden per artikel en artikelgroep

om praktische redenen zo klein mogelijk gehouden, waardoor deze wel Enkel per pallet verkrijgbaar.
kunnen verschillen met de waarden op het kartonetiket. Per pallet (via directe levering vanuit productie)

A ht t Is bij | d. . . .
ENAegEven gewlcht en mast zosis bl U geiever Par palette  Uniquement disponible par palette.
(en livraison directe provenant de la production)

voorgesneden/précoupé

Remarques importantes :

Les temps et températures de cuisson indiqués dans ce catalogue
sont donnés 3 titre indicatif. Le résultat de la cuisson des produits
dépend fortement du four utilisé. De plus, pour des raisons pratiques,
les différences entre les valeurs indiquées par article et par groupe
d’articles ont été réduites au minimum. Celles-ci peuvent donc étre
différentes des valeurs indiquées sur I'étiquette du carton

*Poids et mesure déclarés tels que livrés chez vous
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GROOTBROOD | RUSTIEKE BRODEN

GRANDS PAINS | PAINS RUSTIQUES

—J) Ci:éian
@

RUSTIEK ROND WIT
PAIN RUSTIQUE ROND BLANC

£1600g % x11 < x28
% 60 4t 185-200°C (@ 16-18"

—J) Ci:é;an
@

RUSTIEK ROND BRUIN
PAIN RUSTIQUE ROND GRIS

1600g % x4 < x28
% 60" i 185-200°C @ 16-18"

READY TO BAKE

rrm 22 €M

READY T0 BAKE

rrm 27cm

20 GROOTBROOD | GRANDS PAINS

@ READY TO BAKE

RUSTIEK OVAAL WIT BROOD
PAIN CAMPAGNE RUSTIQUE OVAL BLANC

15009 % x18 < x28
% 60" 4t 185-200°C (™ 16-18°

@ READY TO BAKE

RUSTIEK OVAAL BRUIN
PAIN CAMPAGNE RUSTIQUE OVAL GRIS

#5009 % x18 < x28 v 26 €M
3% 60’ 1 185-200°C (@ 16-18°

Y—] Cﬁfan
@

READY TO BAKE

RUSTIEK BOERENBROOD WIT
PAIN CAMPAGNE RUSTIQUE BLANC
110009 % x9 < x24 e 36 €M
# 60’ U4l 185-200°C  (® 18-20°

@ READY TO BAKE
RUSTIEK BOERENBROOD BRUIN
PAIN CAMPAGNE RUSTIQUE GRIS
110009 % x9 < x28 e 36 €M

# 60" 44 185-200°C (@ 18-20°



Rustiek brood met krokante korst en mals, open
kruim. De lange bereidingstijd, de 100% natuurlijke
ingrediénten en de huisbereide tarwe rogge desem
zorgen voor een onweerstaanbare geur en smaak en
houden het brood uitzonderlijk lang vers.

Pain rustique a la croUte croustillante et 3 Ia mie
tendre et alvéolée. Le long temps de préparation,
les ingrédients 100% naturels et le levain de blé et
de seigle fait maison créent un aréme et un gooUt
irrésistibles et gardent le pain frais pendant une
période exceptionnellement longue.

NIEUW
NOUVEAU

Y4
lEﬁEN KT =P C.E‘;.;*e'} READY TO BAKE
8518

LEGEND MOLENAARSBROOD WIT
LEGEND PAIN MEUNIER BLANC

55049 x 14 x28
60’ 185-200°C 10-12°

Rustiek brood met een mals open kruim en een
krokante korst, gedecoreerd met zaden en pitten.
Deze bron van vezels is een 100% natuurlijk recept
op basis van tarwe, rogge en spelt, met zonnebloem-
en pompoenpitten, sesam-, maan- en lijnzaad en
gefermenteerd met een unieke huisbereide desem.

Pain rustique a la mie tendre et alvéolée et 5 la
croute croustillante, décoré de graines. Cette source
de fibres est une recette 100% naturelle 3 base de
blé, de seigle et d'épeautre, avec des graines de
tournesol et de courge, du sésame, du pavot et des
graines de lin. Fermentée avec un levain

maison unique. NIEUW

NOUVEAU

N
BALANCE W P e reaovrosake
- | 8516
BALANCE MOLENAARSBROOD
MEERGRANEN
BALANCE PAIN MEUNIER
MULTICEREALES

55049 x 14 x28
60’ 185-200°C 10-12°

GROOTBROOD | GRANDS PAINS
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BROGD | PAIN

GROOTBROOD | RUSTIEKE BRODEN

GRANDS PAINS | PAINS RUSTIQUES

@ @ READY TO BAKE
746

PAVE APPEL-ROZIJN

PAVE POMMES & RAISINS

£1400q % x24 < x28
% 60’ i 185-200°C @ 16-18"

wE
Y—J J Clean
@

READY TO BAKE
GEVOUWEN LIJNZAADCARRE
PAIN PLIE AUX GRAINES DE LIN
£1500g T x15 < x28 e 26 M

# 60 U4 185-200°C @ 16-18°

2@

READY TO BAKE
POLKA BRUIN
PAIN POLKA GRIS
£1600g % x14 < x28 rm 26.5cm

3 60 45 185-200°C @ 16-18°

READY T0 BAKE

< / @

PAIN D’ANTAN NATUUR
PAIN D’ANTAN NATURE

#4009 % x20 < x28 m 36 cm
% 60’ U1 185-200°C (@ 16-18"

22 GROOTBROOD | GRANDS PAINS

READY TO BAKE

G 90

PAIN D’ANTAN MOUT
PAIN D’ANTAN MALT

£1450¢ % x20 < x28 rm 36 cm
% 60’ 41 185-200°C @ 16-18"

e 900

READY TO BAKE
PAIN D'ANTAN OLIJVEN
PAIN D'’ANTAN AUX OLIVES
£1450q % x20 < x28 rm 36 cm

%4 44 185-200°C @ 16-18°



@ @ READY TO BAKE

SPELTBROOD

PAIN D'EPEAUTRE

15009 T x12 < x32 30 cm
% 60’ 44 185-200°C @ 16-18°

FﬁNESS

Gt READY TO BAKE

462

FITNESS CAMPAGNARD
FITNESS CAMPAGNARD

17504 % x14 < x28 rm 56 ¢m
% 60’ 41 185-200°C @ 12-14

Rustiek brood met krokante korst en mals, open
kruim. De lange bereidingstijd, de 100% natuurlijke
ingrediénten en de huisbereide tarwe rogge desem
zorgen voor een onweerstaanbare geur en smaak en
houden het brood uitzonderlijk lang vers.

Pain rustique a la croUte croustillante et 3 lIa mie
tendre et alvéoleé. Le long temps de préparation,
les ingrédients 100% naturels et le levain de blé et
de seigle fait maison créent un aréme et un gooUt
irrésistibles et gardent le pain frais pendant une
période exceptionnellement longue.

(Y4
LEGEN K1Y =P CIL%;L". READY TO BAKE
8514

LEGEND DESEM
HOUTHAKKERSBROOD WIT
LEGEND PAIN BUCHERON
BLANC LEVAIN

70049 x10 x28
60’ 185-200°C 12-14°

Rustiek brood met een mals open kruim en een
krokante korst. Deze bron van vezels is een 100%
natuurlijk recept op basis van tarwe, rogge en spelt,
met zonnebloem- en pompoenpitten, sesam-,
maan- en lijnzaad en gefermenteerd met een unieke
huisbereide desem.

Pain rustique a la croUte croustillante et 3 la mie
tendre et alvéoleé. Cette source de fibres est une
recette 100% naturelle 3 base de blé, de seigle et
d’épeautre, avec des graines de tournesol et de
courge, du sésame, du pavot et des graines

de lin. Fermentée avec un levain fait

maison unique. NIEUW
/ NOUVEAU
N
BALANCE I P S revrosake
- 8580
BALANCE HOUTHAKKERSBROOD
MEERGRANEN
BALANCE PAIN BUCHERON
MULTICEREALES

7004 x10 x28
60’ 185-200°C 12-14°

GROOTBROOD | GRANDS PAINS 23



BROGD | PAIN

GROOTBROOD | CARRE & TOAST BRODEN
GRANDS PAINS | PAINS CARRE & TOAST

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
CARRE KLEIN WIT CARRE KLEIN BRUIN VOLKORENBROOD
PETIT PAIN CARRE BLANC PETIT PAIN CARRE GRIS PAIN COMPLET
14009 T x15 < x32 #1400g9 15 < x32 18009 % x12 <2 x 24 erm 23.5¢cm
# 60’ 45 185-200°C @ 10-12° # 60 4l 185-200°C @ 10-12° ¥ 60 4l 185-200°C @ 12-14’

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
CARRE GROOT WIT CARRE GROOT BRUIN TIJGERBROOD GROOT
GRAND CARRE BLANC GRAND CARRE GRIS PAIN TIGRE GRAND
f1800g¢ % x12 < x24 rrm 23.5¢cm #1800g % x12 <2 x 24 crm 23.5¢cm 18009 % x6 < x32
# 60’ 45 185-200°C D 12-14° # 60 45 185-200°C D 12-14° ¥ 60 4l 185-200°C @ 12-14’

24 GROOTBROOD | GRANDS PAINS



READY TO BAKE READY TO BAKE

F'(T'QESS

FITNESS KLEIN BROOD MUESLIBROOD

PETIT PAIN FITNESS PAIN MUESLI

£1350g % x24 < x36 = 18CM £1500g % x24 2 x32 e 8.CM
# 60’ 44 185-200°C @ 10-12" ¥ 60’ 41 185-200°C (D 10-12°

READY TO BAKE
362-02

PANIER SOLEIL MEERGRANEN
PANIER SOLEIL MULTICEREALES

§1600g & x15 < x28
3 60 U4 185-200°C @ 12-14

GROOTBROOD | GRANDS PAINS 25



BROGD | PAIN

GROOTBROOD | CARRE & TOAST BRODEN
GRANDS PAINS | PAINS CARRE & TOAST

READY TO EAT
GROOT WIT VOORGESNEDEN
GRAND PAIN BLANC PRECOUPE

18009 T x6 < x32
3% 8u/h
“Per pallet | Par palette

READY TO EAT
ROZIJNENBROOD VOORGESNEDEN
CRAMIQUE PRECOUPE

18009 T x6 < x32
% 8u/h
*Per pallet | Par palette

26 GROOTBROOD | GRANDS PAINS

READY TO EAT
GROOT BRUIN VOORGESNEDEN
GRAND PAIN GRIS PRECOUPE

18009 % x6 < x32
% 8u/h
“Per pallet | Par palette

READY TO EAT

TOASTBROOD WIT - 11 X 11 CM
PAIN TOAST BLANC PRECOUPE

£3800g 8)(6 < x48
% 8u/h



GROOTBROOD | RONDE BRODEN
GRANDS PAINS | PAINS RONDS

READY TO BAKE

BOERENBROOD KLEIN WIT
PETIT PAIN CAMPAGNE BLANC
4004q T x12 < x32
% 60" i 185-200°C @ 12-14°
READY TO BAKE
367-03

BOERENBROOD GROOT WIT
GRAND PAIN CAMPAGNE BLANC

118009 T x10 < x28
% 60’ 44 185-200°C @ 12-14'

BOERENBROOD KLEIN BRUIN
PETIT PAIN CAMPAGNE GRIS

#£3400g ﬁx'|4 < x32
% 60 45 185-200°C @ 10-12°

READY T0 BAKE
366

BOERENBROOD GROOT BRUIN
GRAND PAIN CAMPAGNE GRIS

£18009g T x10 < x28
# 60" 44 185-200°C @ 12-14

READY TO BAKE

READY TO BAKE

BREUGHELBROOD KLEIN
PETIT PAIN BREUGHEL

114009 T x14 < x32
# 60" 44 185-200°C @ 10-12°

READY T0 BAKE

BREUGHELBROOD GROOT
GRAND PAIN BREUGHEL

£1800g & x10 < x28
# 60" 44 185-200°C @ 12-14

GROOTBROOD | GRANDS PAINS 27




BROGD | PAIN

GROOTBROOD | RONDE BRODEN
GRANDS PAINS | PAINS RONDS

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
ROND VOLKOREN BROOD TIENGRANEN MAJABROOD
PAIN COMPLET ROND PAIN AUX DIX GRAINES PAIN MAJA
40049 %12 @ x32 £1600g % 12 < x28 £1600g % «12 < x28
% 60’ 185-200°C  (® 10-12' % 60’ 185-200°C (D 12-14' % 60’ 185-200°C (D 12-14'

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
ROGGEBROOD OMEGA 3 BROOD ZONNEBLOEMBROOD
PAIN SEIGLE PAIN OMEGA 3 PAIN AUX GRAINES DE TOURNESOL
£8004g % 10 < x28 4009 % 12 @ x32 £1600g T x12 < x28
% 60’ 185-200°C () 12-14 % 60’ 185-200°C  ( 10-12' % 60’ 185-200°C (D 12-14'

28 GROOTBROOD | GRANDS PAINS



READY TO BAKE

ROZIJNENBROOD BRUIN (PADOEM)

CRAMIQUE GRIS (PADOUM) Rustiek brood boordevol heerlijk knapperige
hazel- en walnoten, gecombineerd met

£1400g % x12 < x32 zoete rozijnen. Perfect op een ontbijt- of

= 60" U 185-200°C  ( 10-12' brunchbuffet, of om te serveren bij een

kaasschotel.

Pain rustique rempli de noisettes et de noix
délicieusement croquantes, combinées a des
raisins secs sucrés. Parfait sur un buffet de
petit-déjeuner ou de brunch, ou pour servir
avec un plateau de fromage.

READY TO BAKE
377

NOTENBROOD MET ROZIJNEN
PAIN AUX NOIX ET RAISINS

READY TO BAKE

POMPOENPITBROOD 4009 x12 x32
PAIN AUX GRAINES DE POTIRON 60’ 185-200°C (» 10-12’

#5009 % x24 < x24
% 60’ 1 185-200°C @ 12-14'




BROGD | PAIN

GROOTBROOD | OVALE BRODEN
GRANDS PAINS | PAINS OVALES

READY TO BAKE

WIT OVAAL SESAMZAAD
PAIN BLANC OVALE SESAME

) 380g & x10 < x48
% 60" Ji185-200°C @ 12-14

FITNESS

READY T0 BAKE

FITNESS OVAAL BROOD
PAIN OVALE FITNESS

14509 & x24 < x24 rrm 24 €M
3 60 45 185-200°C @ 12-14

30 GROOTBROOD | GRANDS PAINS

READY TO BAKE
3530-01
SPELTBROOD
PAIN D'EPEAUTRE
140049 3’ x 14 < x32
% 60" 41 185-200°C 3 10-12"
READY TO BAKE
3522-01
PANIFORME
PANIFORME
4004g T x1 < x32
% 60" i 185-200°C 3 10-12"

READY TO BAKE

BEIERS DONKER
PAIN BAVAROIS FONCE

#£3400g ﬁ x 14 < x32
¥ 60 4l 185-200°C @ 10-12°

READY TO BAKE
NOTENBROOD
PAIN AUX NOIX
12509 & x15 < x48
3% 60’ 4l 185-200°C @ 12-14'



GROOTBROOD | BRIOCHE BRODEN
GRANDS PAINS | PAINS BRIOCHES

READY TO EAT

109452- READY TO EAT
01 1789

ROZIJNENBROOD WIT BRIOCHEBROOD IN HOUTEN BAKJE
CRAMIQUE BLANC PAIN BRIOCHE EN BARQUETTE DE BOIS
f1500¢9 8)(15 < x28 #35500¢9 % x12 < x 24

# 90’ % 90’

READY TO EAT READY TO EAT

SUIKERBROOD IN HOUTEN BAKJE SUIKERBROOD
CRAQUELIN EN BARQUETTE DE BOIS CRAQUELIN
15009 T x7 < x48 14009 % x6 < x48

# 90’ % 90’




BROGD | PAIN

GROOTBROOD | WERELDBRODEN
GRANDS PAINS | PAINS DU MONDE

Pa@\
Originale READY TO BAKE

Pie
Originale READY TO BAKE

QUADRATO FOCACCIA ROSMARINO
(18X15X3 CM)
QUADRATO FOCACCIA ROSMARINO

FOCACCIA ROSMARINO (37 X 18,5 X 3 CM)
FOCACCIA ROSMARINO (37 X 18,5 X 3 CM)

14509 T x12 < x54 e 37 cm
18 X 15 X3 CM
( ) 10’ 4t 185-200°C () 6-8
£1180g % x10 x 3 < x54 m 18.5cm
#1107 4 185-200°C @ 6-8

Paﬁ\\

Originale READY TO BAKE
FOCACCIA ROMANA VOORGESNEDEN
FOCACCIA ROMANA PRECOUPE

£1300q % x30 < x24 m 50 cm
%10’ W 185-200°C (O 6-8

32 —— GROOTBROOD | GRANDS PAINS

Pam

Originale READY TO EAT

TRAMEZZONE NATUUR
TRAMEZZONE NATURE

#11500¢9 T x6 x 10 rrm 54 x 11cm
*3U/h < x32







BROGD | PAIN

STOKBROOD | RUSTIEKE STOKBRODEN
BAGUETTES | BAGUETTES RUSTIQUES

VZ
LEGEND

3 “
@ READY TO BAKE [EGEND
<

@ @ READY T BAKE
8506

LEGEND DESEM BAGUETTE WIT LEGEND DESEM BAGUETTE WIT

LEGEND BAGUETTE BLANCHE LEVAIN LEGEND BAGUETTE BLANCHE LEVAIN Rustiek stokbrood met mals, open kruim en
overheerlijke krokante korst dankzij de royale

£14004q % x20 < x28 13409 % x 20 < x28 decoratie van zaden en pitten en het bakken

2100 2 185-200°C  (® 10-12" 10" 4 185-200°C () 10-12" op steen. Dit unieke meergranen recept op

basis van tarwe, rogge en boekweit is een
echte bron van vezels.

Baguette rustique a la mie tendre et alvéolée
et a Ia délicieuse croute croustillante grace au
décor généreux de graines et de semilles et 3
Ia cuisson sur pierre. Cette recette multigrains
unique 3 base de blé, de seigle et de sarrasin
est une véritable source de fibres.

Y7 Glean READY TO BAKE
e L ; ¥ g vl 8502
READY T0 BAKE e Vyeen S U1 Pias BALANCE DESEM BAGUETTE MET
, f A IR g BOEKWEIT
BARRA : : i " £ sag BALANCE BAGUETTE

BARRA ‘ R : SR ik, ' LEVAIN AU SARRASIN

12609 5 x18 < x36 45 cm 3509 x20 x28
107 45 185-200°C O 12-14° 10 185-200°C (» 10-12°
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(V4
[EGENB @ READY TO BAKE
<

LEGEND 1/2 DESEM BAGUETTE WIT
LEGEND 1/2 BAGUETTE BLANCHE LEVAIN

1409 % x50 < x28 frm 25 €M
10 44 185-200°C @ 8-10°

Ny
BALANCE @ READY TO BAKE
8512

BALANCE 1/2 BAGUETTE SPELT
BALANCE 1/2 BAGUETTE EPEAUTRE

1309 % x50 < x28 frm 25 €M
10’ 4 185-200°C @ 8-10°

Y4
LEGEND @ READY TO BAKE
LEGEND 1/2 DESEM BAGUETTE BRUIN
LEGEND 1/2 BAGUETTE GRISE LEVAIN

11409 % x50 < x28 w25 €M
%10 4 185-200°C (O 8-10°

Y2 -, o
g’zﬂéaﬁnj Glean READY TO BAKE
SENSATIONS 1/2 BAGUETTE WALNOTEN

SENSATIONS 1/2 BAGUETTE NOIX

1509 T x45 < x28 erm 25 €M
# 107 U4 185-200°C @ 8-10°

STOKBROOD | BAGUETTES
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BROGD | PAIN

STOKBROOD | KLASSIEKE STOKBRODEN
BAGUETTES | BAGUETTES CLASSIQUES

READY TO BAKE

STOKBROOD WIT BREED
BAGUETTE BLANCHE LARGE
£1400q % x20 < x28 rm 57 ¢m

10 4l 185-200°C (@ 16-18’

READY TO BAKE

STOKBROOD WIT BREED

BAGUETTE BLANCHE LARGE

13209 % x25 < x28 o 57 cm
%107 M 185-200°C (O 16-18"

READY TO BAKE

STOKBROOD WIT
BAGUETTE BLANCHE
13309 % x28 < x18 = 65 cm

107 4l 185-200°C @ 16-18'

READY TO BAKE

STOKBROOD WIT
BAGUETTE BLANCHE
12809 T x30 < x28 e 57 cm

107 45 185-200°C @ 14-16’

36 STOKBROOD | BAGUETTES

READY TO BAKE

STOKBROOD WIT

BAGUETTE BLANCHE

1260g T x32 < x28 57 cm
#10° 4t 185-200°C (™ 16-18"

READY TO BAKE

STOKBROOD WIT
BAGUETTE BLANCHE
2259 T x35 < x28 e 57 cm

107 45 185-200°C @ 14-16°



-'

-/ READY TO BAKE

BAGUETTE "MEUNIER”
BAGUETTE "MEUNIER”

13209 T x25 < x28 trm 57 ¢m
10 41 185-200°C  ( 6-8

READY TO BAKE

TIJGERBAGUETTE
BAGUETTE TIGRE

13209 % x24 < x28 rm 56 cm
%0 i 185-200°C @ 10-12




BROGD | PAIN

STOKBROOD | KLASSIEKE STOKBRODEN
BAGUETTES | BAGUETTES CLASSIQUES

READY TO BAKE

1/2 STOKBROOD WIT
1/2 BAGUETTE BLANCHE
11209 % x60 < x28 fem 27 €M

107 U4 185-200°C @ 12-14'

READY TO BAKE

1/2 STOKBROOD WIT BREED
1/2 BAGUETTE BLANCHE LARGE

1759 T x40 < x28 rrm 27 €M
#10° 44 185-200°C @ 14-16’

READY TO BAKE

1/2 STOKBROOD WIT BREED

1/2 BAGUETTE BLANCHE LARGE

2309 T x30 < x28 ) 34 cm
#0107 4L 185-200°C @ 14-16"

38 STOKBROOD | BAGUETTES

7 READY TO BAKE
HALVE BAGUETTE "MEUNIER”
DEMI-BAGUETTE "MEUNIER”
1759 % x40 < x28 e 27 €m

#10° 41 185-200°C 6-8

READY TO BAKE

8009
1/2 STOKBROOD WIT BREED
1/2 BAGUETTE BLANCHE LARGE
111509 T x50 < x28 e 27 M

# 107 Ui 185-200°C @ 14-16’



STOKBROOD BRUIN
BAGUETTE GRISE

#1280q
# 10

% x30 < x28
41 185-200°C (O 14-16

READY TO BAKE

erm 57 ¢cm

1/2 STOKBROOD BRUIN
1/2 BAGUETTE GRISE

11209
%10

%F x60 < x28
41 185-200°C (D 12-14°

READY TO BAKE

erm 27 €M

READY TO BAKE

STOKBROOD BRUIN BREED BEBLOEMD
BAGUETTE GRISE LARGE FARINEE

14009 % x20 < x28 e 57.¢m
# 107 4l 185-200°C @ 4

READY TO BAKE
8022
1/2 STOKBROOD BRUIN BREED
1/2 BAGUETTE GRISE LARGE
11759 % x40 < x28 e 27 €M

# 107 44 185-200°C @ 14-16
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STOKBROOD | KLASSIEKE STOKBRODEN
BAGUETTES | BAGUETTES CLASSIQUES

READY TO BAKE

STOKBROOD MULTIGRANEN
BAGUETTE MULTICEREALE

13209 % x28 < x28 rm 57 ¢m
%10 1 185-200°C @ 14-16"

F'(T'RfEss

READY T0 BAKE

FITNESS 1/2 STOKBROOD
1/2 BAGUETTE FITNESS

#1509 & x60 < x28 rrm 28 cm
107 45 185-200°C @ 12-14

40 STOKBROOD | BAGUETTES

Heerlijk stokbrood met knapperige korst. Het
uniek recept met havervlokken, sesam- en
ljnzaad, zonnebloempitten en sojabonen
geeft een langer verzadigd gevoel.

Délicieuse baguette a la croUte
croustillante. La recette unique a base de
flocons d’avoine, de graines de sésame et
de lin, de graines de tournesol et de soja
donne une saturation prolongée

FITNESS

READY TO BAKE
363
FITNESS STOKBROOD
BAGUETTE FITNESS

3509 x30 x 24
10 185-200°C 14-16’



==
s
D
[—]
[==]
o=
[==]




BROGD | PAIN

CIABATTA
CIABATTA

N
Pane
@]}II(‘
CIABATTA ORIGINALE
CIABATTA ORIGINALE

£1100g T x11 x 6 < x28
# 10 4l 185-200°C  (® 10-12°

READY TO BAKE

rrm 17 cm

Pane
Originale

CIABATTA ORIGINALE
CIABATTA ORIGINALE

2659 T x13 x 2 < x28
10 4l 185-200°C @ 14-16

READY TO BAKE

rrm 33 cm

e S0

CIABATTA D'ANTAN NATUUR
CIABATTA D'’ANTAN NATURE

£ 1104g % x50 < x28
#1107 i 185-200°C @ 8-10°

42 CIABATTA

READY T0 BAKE

rrm 16 Ccm

& @0
CIABATTA D'ANTAN NATUUR

CIABATTA D'’ANTAN NATURE

13509 % x20 < x28
10’ 4l 185-200°C @ 14-16

READY TO BAKE

rrm +35cm




CIABATTA NATUUR
CIABATTA NATURE

190g T x50 < x28
%10 i 185-200°C 3 10-12"

F'@QESS
FITNESS CIABATTA

FITNESS CIABATTA

#3909 ‘8 x90 < x 24
10 4} 185-200°C @ 10-12°

READY TO BAKE

rrm 12 cm

READY T0 BAKE

rrm 12 cm

READY TO BAKE

CIABATTA NATUUR
CIABATTA NATURE

#1300q % x25 < x28 35 ¢m
% 107 1 185-200°C @ 10-12

| CIABA'IISJ'A.
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Rustiek steenovengebakken broodje met
open kruim en korkante korst. Uniek recept,
gefermenteerd met tarwe rogge desem, en
heerlijk gedecoreerd met sesam- en lijnzaad.

Petit pain rustique cuit sur pierre, a la mie
alvéolée et a la croUte croustillante. Recette
unique, fermentée au levain de seigle et de
blé, et délicieusement décorée de graines de
sesame et de lin.

N
BALANCE W P Gem Reanvrosake

D 8522

BALANCE MEERZADEN BROODJE
BALANCE PETIT PAIN MULTIGRAIN

90g x70 x28 9cm
10 185-200°C () 6-8’

KLEINBROOD | PETITS PAINS

KLEINBROOD | RUSTIEK KLEINBROOD
PETITS PAINS | PETITS PAINS RUSTIQUES

Rustiek steenovengebakken broodje bestrooid
met pompoenpitten en met open kruim. Uniek
recept, gefermenteerd met tarwe rogge desem.
Krokante beet en lekkere smaak dankzij een
royale dosis pompoenpitten van de beste
kwaliteit.

Petit pain rustique cuit sur pierre, décoré de
graines de courge et a la mie alvéolée. Recette
unique, fermentée au levain de seigle et de
blé. Une bouchée croustillante et une saveur
délicieuse grace a une dose généreuse de
graines de courge de Ia plus haute qualite.

N
BA[AN[[ W P e READY TO BAKE
8524

BALANCE POMPOEN BROODJE

BALANCE PETIT PAIN
GRAINES DE COURGE

x70 x28
185-200°C (9 6-8'




@

ZONNEBLOEMPITBROODJE
PETIT PAIN AUX PEPITES DE TOURNESOL

188g
# 10

% x50 < x48
41 185-200°C  (» 10-12°

READY TO BAKE

rrm 9.5¢cm

VITALISBROODJE

PETIT PAIN VITALIS

1909 % x50 < x48
#1107 44 185-200°C @ 6-8°

READY TO BAKE

MEDIA PAYESITA NATUUR
MEDIA PAYESITA NATURE

£1100g
%0

% x65 < x28
4t 185-200°C @ 4-7

READY TO BAKE

rrm 27Ccm

MEDIA PAYESITA BRUIN
MEDIA PAYESITA GRIS

£1100g % x65 < x28
# 107 4 185-200°C @ 4-7'

READY TO BAKE

e 22 €M

READY TO BAKE
MEDIA PAYESITA MEERZADEN
MEDIA PAYESITA MULTIGRAINES
£1100g % x65 < x28 e 22 €M

# 107 4t 185-200°C @ 4-7'
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KLEINBROOD | RUSTIEK KLEINBROOD
PETITS PAINS | PETITS PAINS RUSTIQUES

90

MINI PAIN D’ANTAN NATUUR
MINI PAIN D’ANTAN NATURE

11109
#10°

ﬁ‘ x50 < x28
4t 185-200°C  ( 8-10°

READY TO BAKE

rrm 15 cm

G2 90

MINI PAIN D’ANTAN OLIJVEN

MINI PAIN D’ANTAN AUX OLIVES

11109
#0107

46

% x50 < x28
4t 185-200°C 8-10’

KLEINBROOD | PETITS PAINS

READY T0 BAKE

rrm 15 cm

|
MINI PAIN D’ANTAN MOUT

MINI PAIN D’ANTAN MALT

11049 % x50 < x28 e 15 €M
10 4 185-200°C (O 8-10°

L e
< / @ READY T0 BAKE
| [ 602 |

MINI PAIN D’ANTAN ROZIJNEN-HONING-

NOTEN
MINI PAIN D’ANTAN RAISINS-MIEL-NOIX

11049 % x50 < x28 e 15 €M
10’ 4 185-200°C @ 8-10°



RUSTICA BOL NATUUR
BOULE RUSTICA NATURE

£1100g T x60 < x28
10 4t 185-200°C @ 8-10°
ALPENBROODJE
PETIT PAIN ALPIN
£195g T x100 < x24
%107 4t 185-200°C O 8-10°

READY TO BAKE

READY TO BAKE

e 10 cm

RUSTICA BOL BRUIN
BOULE RUSTICA GRISE

11009
% 107

% x60 < x28
4l 185-200°C @ 8-10°

03
Y—3 ¥ ciean
@

BOL NOTEN-ROZIJNEN
BOULE AUX NOIX-RAISINS

11009
% 107

$XSO < x28
4l 185-200°C @ 10-12

READY TO BAKE

e 7 CM

READY TO BAKE

eem 11em

@ READY TO BAKE
SPELTBROODJE
PETIT PAIN D'EPEAUTRE

11059 % x56 < x32 9 cm
%10’ W 185-200°C (@ 8-10

e
@ @ @ READY TO BAKE

\
FLUTE NOTEN-ROZIJNEN DE TRADITION
FLUTE NOIX-RAISINS DE TRADITION

11309 % x20 < x96 rm 28.¢M
%10 W 185-200°C (@ 8-10"
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KLEINBROOD | PICCOLO’S
PETITS PAINS | PICCOLOS

READY TO BAKE

PICCOLO WIT
PICCOLO BLANC

11859 % x85 < x28 e 17 cm
10 4t 185-200°C (3 10-12

READY TO BAKE
PICCOLO BRUIN
PICCOLO GRIS
f185g % x85 < x28 rm 17 ¢cm
10 4l 185-200°C (D 10-12°

48 KLEINBROOD | PETITS PAINS

PICCOLO WIT
PICCOLO BLANC

K859
107

8 x 85 < x28
4l 185-200°C 3 10-12'

PICCOLO BRUIN

PICCOLO GRIS
11859 % x85 < x28
#10° 4t 185-200°C (3 10-12

READY TO BAKE

erm 20 cm

READY TO BAKE

erm 20 cm

READY TO BAKE

PICCOLO WIT
PICCOLO BLANC

£160g & x110 < x28 e 15 €m
10 4l 185-200°C  (® 10-12"

READY TO BAKE

PICCOLO BRUIN

PICCOLO GRIS
£160g F x110 < x28 e 15 €m
# 107 4t 185-200°C  (® 10-12"



Heerlijke piccolo met knapperige korst. Het
uniek recept met haverviokken, sesam- en
lijnzaad, zonnebloempitten en sojabonen
geeft een langer verzadigd gevoel.

Un piccolo délicieux a Ia croute
croustillante. La recette unique a base de
flocons d’avoine, de graines de sésame,
de lin, de graines de tournesol et de soja
donne une saturation prolongée.

FUTNESS

READY TO BAKE
416-09

FITNESS PICCOLO
FITNESS PICCOLO

100g x50 x48
10 185-200°C 8-10"

KLEINBROOD | PETITS PAINS
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KLEINBROOD | RONDE & OVALE BROODJES
PETITS PAINS | PETITS PAINS RONDS & OVALES

READY TO BAKE

JUMBO PISTOLET WIT
JUMBO PISTOLET BLANC
£190g T x50 < x28 e 11.5cm
#0107 4t 185-200°C (3 10-12
READY TO BAKE
JUMBO PISTOLET MAANZAAD
JUMBO PISTOLET PAVOT
£190g x50 < x28 e 11.5cm

107 45 185-200°C @ 10-12°

50 KLEINBROOD | PETITS PAINS

READY TO BAKE

JUMBO PISTOLET BRUIN
JUMBO PISTOLET GRIS
£390g x50 < x28 e 11.5cm

107 4l 185-200°C @ 10-12°

READY TO BAKE

JUMBO PISTOLET SESAMZAAD
JUMBO PISTOLET SESAME
#1909 T x50 < x28 e 11.5cm

107 41 185-200°C @ 10-12°



@ READY TO BAKE READY TO BAKE
VLOERPISTOLET WIT VLOERPISTOLET BRUIN
PISTOLET CUIT SUR SOL BLANC PISTOLET CUIT SUR SOL GRIS Kwalitatief plat broodje, ideaal voor het snel
en makkelijk bereiden van een heerlijke snack
759 % x100 < x24 e 11ecm 1709 % x100 < x24 e 10Cm of maaltijd. Eénmaal afgebakken en afgekoeld,
# 10 Ui 185-200°C @ 8-10° # 10 i 185-200°C @ 8-10° snij je het broodje overlangs en vul je het met

vlees(vervanger) zoals gyros, groentjes en een
Saus naar keuze.

Petit pain mince de haute qualité, idéal pour la
préparation rapide et facile d'un délicieux repas.
Une fois cuit et refroidi, coupez le rouleau

dans le sens de la longueur et remplissez-le de
viande, comme le gyros, ou un substitute de
viande, de légumes et d'une sauce

de votre choix.

NIEUW
NOUVEAU
READY TO BAKE
READY TO EAT READY TO EAT 2791
699-06 698-02 LUXE PITABROODJE

BAGNAT NATUUR BAGNAT BRUIN PETIT PAIN PITA DE LUXE

BAGNAT NATURE BAGNAT GRIS 554 F 7

1 100g T x40 < x32 £1100g % x40 2 x32 e 12 €M 10° 185-200°C (5 8-10

# 10° 14 185-200°C () 4-6’ %10’ 1185-200°C @ 4-6'
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KLEINBROOD | RONDE & OVALE BROODJES
PETITS PAINS | PETITS PAINS RONDS & OVALES

READY TO BAKE READY TO BAKE
TIJGERPISTOLET KAASPISTOLET
PISTOLET TIGRE PISTOLET AU FROMAGE
£380g % x60 < x28 e 11€cm 3759 % x45 < x42 rrm 10 €cm
10 4l 185-200°C @ 8-10° 10 4l 185-200°C @ 8-10°

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
ITALIAANSE BOL ITALIAANSE BOL MET KRUIDEN PANO DELIZIOSO
BOULE ITALIENNE BOULE ITALIENNE AUX HERBES PANO DELIZIOSO
1259 % x50 < x28 125¢ % x50 < x28 559 % x60 < x48 = 9.5¢m
%100 185-200°C  ( 10-12' %10 185-200°C  ( 10-12' %10 185-200°C (D 6-8"
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KROONBROODJE
PETIT PAIN COURONNE

K659
# 107

F x60 < x48
4l 185-200°C @ 8-10°

VITAPRO BROODJE
PETIT PAIN VITAPRO

180g
# 107

8 x 80 < x32
4l 185-200°C D 10-12'

READY TO BAKE

READY TO BAKE

FITNESS

FITNESSBOL

FITNESS BOULE

1109 T x70 < x28
%10 4t 185-200°C (D 10-12

READY TO BAKE

rem 11em

READY TO BAKE

MEERZADENBOL DONKER
BOULE MULTIGRAINES FONCEE

£390g & x50 < x36
#1107 Ji185-200°C  (® 8-10°

MAISBROODJE

PETIT PAIN AU MAIS

£180g T x80 < x32
# 107 4t 185-200°C  ( 10-12

READY TO BAKE

erm 12 €m

READY TO BAKE
MILANO BROODJE
PETIT PAIN MILANO
#1809 & x 80 < x32 ) 14 cm
%10 4l 185-200°C (O 8-10°

KLEINBROOD | PETITS PAINS
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KLEINBROOD | RONDE & OVALE BROODJES
PETITS PAINS | PETITS PAINS RONDS & OVALES

READY TO BAKE

SPELTBROODJE
PETIT PAIN D’'EPEAUTRE
£190g % x90 < x28 10 cm
15 4t 185-200°C (O 8-10°
READY TO BAKE
MUESLIBROODJE
PETIT PAIN MUESLI
1559 % x60 < x48 e 6 CM

107 45 185-200°C (@ 8-10°

54 KLEINBROOD | PETITS PAINS

READY TO BAKE

SPELTBOL
BOULE D'‘EPEAUTRE
18g % x60 < x28 e 11.2.cm

107 45 185-200°C  (® 8-10°

READY TO BAKE

NOTEN-VRUCHTENBOL
BOULE AUX NOIX ET FRUITS CONFITS

11289 % x50 < x28 e 11em
% 107 W 185-200°C  ( 10-12'

READY TO BAKE

2166-01
SPEKBROODJE
PETIT PAIN AU BACON
K859 % x80 < x28
# 107 4l 185-200°C (@ 8-10°



@ READY TO BAKE

DUITS VLOERBROODJE
PETIT PAIN ALLEMAND CUIT SUR SOL

1170g % x100 < x24 o 12¢m
# 10’ 4 185-200°C @ 10-12'
READY TO BAKE
143
FALUCHE
FALUCHE
11135¢ % x40 < x48 o 15¢m

107 U4 185-200°C @ 10-12"

Volumineus hotdogbroodje in ideaal
formaat voor een snack met beleg en
garnituur naar keuze. Enkel te ontdooien
of kort afbakken voor een krokante bite.

Petit pain volumineux au format idéal pour
un hot-dog ou des garnitures de votre
choix. A décongeler ou 3 cuire brievement
pour une bouchée croustillante.

NIEUW
NOUVEAU

READY TO EAT
2423

LANG WIT BROODJE
PETIT PAIN LONG BLANC

804q x50 x28
20-25°
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KLEINBROOD | KEIZERBROODJES

PETITS PAINS | PETITS PAINS EMPEREUR

KEIZERBROODJE
PETIT PAIN EMPEREUR

11609
# 10

T x120 < x24
41 185-200°C (D 10-12°

READY TO BAKE

rrm 9 €M

KEIZERBROODJE MAANZAAD
PETIT PAIN EMPEREUR PAVOT

1609
107

56

‘ﬁ x120 < x 24
41 185-200°C (3 10-12°

KLEINBROOD | PETITS PAINS

READY TO BAKE

e 9 €M

@ READY TO BAKE

VLOERKEIZERBROODJE
PETIT PAIN EMPEREUR CUIT SUR SOL

#1709 % x100 < x24 e 11em
%10 1 185-200°C @ 10-12

READY TO BAKE

KEIZERBROODJE SESAMZAAD
PETIT PAIN EMPEREUR SESAME

£160g % x120 < x24 = 10 cm
%100 1 185-200°C @ 10-12



F{TNESS

READY TO BAKE READY TO BAKE
KEIZERBROODJE MEERZADEN FITNESS KEIZERBROODJE
PETIT PAIN EMPEREUR MULTIGRAINES PETIT PAIN EMPEREUR FITNESS
#3609 % x60 < x48 9.5 cm #1759 % x60 < x48 9 cm
10 4l 185-200°C 3 10-12' 10 4l 185-200°C (D 10-12'

READY TO BAKE

KEIZERBROODJE DONKER
PETIT PAIN EMPEREUR FONCE

160g T x60 < x48 o 9 cm
%10 1 185-200°C (O 10-12°
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KLEINBROOD | KLEIN BREEKBROOD

PETITS PAINS | PAIN A PARTAGER

READY TO BAKE

MARGUERITE MIXTE
MARGUERITE MIXTE

#2209 % x16 < x48 rm 18 cm
%10 1 185-200°C @ 14-16"

READY TO BAKE
28

MARGUERITE CAMPAGNE
MARGUERITE CAMPAGNE

4009 x18 x28
10 185-200°C 14-16’

58 KLEINBROOD | PETITS PAINS

READY TO BAKE
MARGUERITE
MARGUERITE
£1400g T %20 < x24 e 21€m
#10° 44 185-200°C @ 14-16

Heerlijk breekbrood, gedecoreerd met
havervlokken en sesam- maan- of
lijnzaad. Ideaal formaat om met familie
of vrienden te delen op elk moment van
de dag: van ontbijt of lunch tot borrel of
diner.

Délicieux pain a partager, décoré de
flocons d’avoine, de sésame, de pavot et
des graines de lin. Format idéal a partager
en famille ou entre amis a tout moment
de Ia journée : du petit-déjeuner ou du
déjeuner a |'apéritif ou au diner

DUO PISTOLET
DUO DE PISTOLET

11009
#0107

T x60 < x 24

41 185-200°C ) 14-16

READY TO BAKE

erm 15 cm



KLEINBROOD | ANDER KLEINBROOD
PETITS PAINS | AUTRES PETITS PAINS

F (ﬁ\nz $S
READY TO BAKE ) READY TO BAKE
643

FITNESS TRIANGEL
FITNESS TRIANGLE

KROON VAN PISTOLETS
COURONNE DE PISTOLETS
£390g % x80 < x28 e 12 Cm

14509 % x14 < x28 trm 26 CM
107 41 185-200°C 6-8

10 U4 185-200°C @ 14-16’

READY TO BAKE

KROON VAN PISTOLETS MIXTE
COURONNE DE PISTOLETS MIXTES

14509 % x16 < x24 = 23.5¢m
%0 1 185-200°C @ 14-16"

KLEINBROOD | PETITS PAINS 59
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KLEINBROOD | SANDWICHES
PETITS PAINS | SANDWICHES

READY TO EAT
149

SANDWICH
SANDWICH

1459 % x100 < x28 rm 13cm
¥ 30

READY TO EAT

MINI SANDWICH NATUUR
MINI SANDWICH NATURE

259 & x2 x50 < x56
% 30"

60 KLEINBROOD | PETITS PAINS

READY TO EAT

BAKKERSSANDWICH
SANDWICH BLANC DE L'ARTISAN

155¢ % x88 < x24 e 13 cm
% 30

READY TO EAT

SANDWICH MET BOTER
SANDWICH AU BEURRE

1459 % x100 < x28 e 13
# 30

READY TO EAT

SANDWICH BRUIN
SANDWICH GRIS
1459 & x100 < x28 e 13 cm

¥ 30

READY T0 EAT

SANDWICH VERPAKT PER 10
SANDWICH EMBALLE PAR 10
1459 % x9 < x28 e 13 €M

# 60"
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MINI BROOD | MINI MIX
PETITS PAINS MINI | MINI MIX

READY TO BAKE

MINI PICCOLO ROND (4 SRT)
MINI PICCOLO ROND (4 SRT)
135g T x4x55 < x24 e 7 CM

10 44 185-200°C @ 8-10°

READY TO BAKE

MINI KEIZERBROODJES (5 SRT)
MINI PAINS EMPEREUR (5 SRT)
11359 T x5x45 < x24 e 7 CM

%10 44 185-200°C @ 8-10

READY TO BAKE

LUXE MINI BROODJES (4 SRT)
MINI PAINS DE LUXE (4 SRT)
135g T x4x30 < x48 e 7 CM

10’ 4 185-200°C @ 8-10°

62 MINI BROOD | PETITS PAINS MINI

READY TO EAT

576
BROODJES MIX (5 SRT)
MIX DE PETITS PAINS (5 SRT)
11359 T x5x40 < x24 rm 6.5 cm

# 45

READY TO BAKE
MINI HOTELBROODJES (5 SRT)
MINI PAINS HOTEL (5 SRT)

#3359 ﬁx5x45 < x 24
# 107 44 185-200°C @ 8-10°



READY TO EAT

MINI MIX ZACHTE BROODJES (3 SRT)
MINI MIX PETITS PAINS MOUS (3 SRT)

f135g & x3x30 < x56 9 cm
¥ 45

READY TO EAT

LUXE MINI MIX ZACHTE BROODJES (3 SRT)
MINI MIX LUXE PTS PAINS DOUX (3 SRT)

35g % x3x30 < x56 e 9 Cm
¥ 45

MINI BROOD | PETITS PAINS MINI
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MINI BROOD | MINI ENKEL
PETITS PAINS MINI | MINI SIMPLE

READY TO BAKE READY TO BAKE
MINI RUSTIEK BOLLETJE WIT MINI RUSTIEK BOLLETJE BRUIN
MINI BOULE RUSTIQUE BLANC MINI BOULE RUSTIQUE GRISE
f135g % x100 2 x40 e 4 cm 1359 % x100 < x40
# 10 44 185-200°C @ 6-8° # 107 44 185-200°C @ 6-8°

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
PICCOLO WIT PICCOLO BRUIN MINI TIJGERPISTOLETJE
PICCOLO BLANC PICCOLO GRIS PISTOLET TIGRE MINI
1359 T x210 < x28 e 8 CM #3359 T x210 < x28 rrm 8 €M #1379  x100 < x48
10 4l 185-200°C @ 6-8° 10 4l 185-200°C @ 6-8° 10 4l 185-200°C @ 6-8°

64 MINI BROOD | PETITS PAINS MINI



MINI BROOD | MINI BREEKBROOD
PETITS PAINS MINI | MINI PAIN A
PARTAGER

READY TO BAKE

READY TO BAKE
4130
BROODVINGER NATUUR BREEKBROOD WIT
BRIN NATURE PAIN A PARTAGER BLANC
#1509 T x50 < x96 e 15 cm 13759 T x9 x 2 < x28 rrm 28 cm
10 4l 185-200°C @ 6-8° 10 4l 185-200°C @ 8-10°
READY TO BAKE READY TO BAKE
4120

BROODVINGER MOUT

BRIN MALT
#1509 x50 < x96
%10 4t 185-200°C @ 6-8°

e 15 cm

BREEKBROOD BRUIN
PAIN A PARTAGER GRIS

#13759 T x9 x 2 < x28 ) 28 Cm
107 4% 185-200°C (O 8-10°

MINI BROOD | PETITS PAINS MINI
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BUNS & PANINI



BUNS & PANINI
BUNS & PANINI

READY TO EAT

BRIOCHE HAMBURGERBUN VGS
BRIOCHE PAIN HAMBURGER PCP

£185g T x60 < x28 e 11cm
¥ 30

READY TO EAT

HAMBURGERBUN SESAM & PEPER VGS
PAIN HAMBURGER SESAME & POIVRE PCP

1709 T x70 < x28 e 11cm

30

READY TO EAT

BRIOCHE HAMBURGERBUN DELUXE VGS
BRIOCHE PAIN HAMBURGER DELUXE PCP

K859 T x60 < x28 e 12 cm
# 30

READY TO EAT

MAIS BUN VGS

MAIS BUN PCP
£3100g T x60 < x28 e 11cm
¥ 30

READY TO EAT

HAMBURGERBUN SHINY VGS
PAIN HAMBURGER SHINY PCP

K859 T x60 < x28 e 12 €m
# 30

READY TO EAT

BUN EMMENTAL, SPEK & Ul VGS
BUN EMMENTAL, LARD & OIGNON PCP

11009 % x60 < x28 e 11cm
# 30

BUNS & PANINI 67




BROGD | PAIN

BUNS & PANINI
BUNS & PANINI

READY TO EAT
VEGAN HAMBURGERBUN PAPRIKA VGS
PAIN HAMBURGER VEGAN POIVRON PCP

1959 % x35 < x42 e 11em
20

READY TO EAT
VEGAN HAMBURGERBUN SPINAZIE VGS
PAIN HAMBURGER VEGAN EPINARDS PCP

£195¢g T x35 <2 x42 e 11cm
% 20

68 BUNS & PANINI

Onweerstaanbaar door de opvallende maar
100% natuurlijke kleur. Heerlijk broodje dankzij
zacht kruim met meer dan 25% groenten ,
gecombineerd met krokante beet van de sesam
decoratie. Dit broodje is 90% voorgesneden en
dus gemakkelijk en snel in gebruik.

Irrésistible grace a sa couleur exceptionnelle

et 100% naturelle. Délicieux hamburger grace

9 sa mie moelleuse contenant plus de 25 %

de légumes, combinée avec une decoration
croustillante de graines de sésame. Ce
hamburger est prédécoupé a3 90% et donc facile
et rapide a utiliser.

Glean % READY TO EAT

[VEGAN]

2623-09
VEGAN HAMBURGER BUN RODE BIET VGS
PAIN HAMBURGER VEGAN

BETTERAVE PCP

95¢g x35
20’




READY TO EAT

GRINGO BUN VIERKANT VGS
GRINGO BUN CARRE PCP

£3100g T x60 < x28
# 30

Pa@
Originale READY TO BAKE

PANINI GRILL VGS
PANINI GRILL PCP

80g T x6x9 < x42
%107 4 140-160°C @ 3-4

READY T0 BAKE

PROVENCAALS KRUIDENBROODJE
PETIT PAIN AUX HERBES DE PROVENCE

11409 % x60 < x24 rm 29 €m
%107 W 185-200°C ( 10-12'

BUNS & PANINI 69







Bladerdeeg snacks |

Pizza baguette |
FOCACCID oo
Pizzabodems |

Brood snacks |




SNACKS

BLADERDEEG SNACKS

READY TO BAKE % READY TO BAKE READY TO BAKE
WORSTENBROODJE WORSTENBROODJE KIP HALAL WORSTENBROODJE MET CURRYKETCHUP
PAIN SAUCISSE PAIN SAUCISSE A LA VOLAILLE HALAL PAIN SAUCISSE AVEC KETCHUP AU CURRY
31659 % x90 < x44 rm 18.5¢cm 11659 % x100 < x40 rrm 15.5¢cm 31709 % x46 < x60
# 60’ 4l 165-175°C @ 24-26° % 60 4 165-175°C @ 22-24° 157 4l 165-175°C @ 24-26°

SNAEK TRAYS SNACK TRAY SMAL | ETROIT - 280X75X30MM

SNACK TRAY BREED | LARGE - 210X100X30MM
3 x 500

READY T0 BAKE
SPINAZIETWISTER MET FETAKAAS
TORSADE AUX EPINARDS ET
AU FROMAGE FETA

31259 % x40 < x60 m 21¢m
% 150 W165-175°C (D 24-26"

72 BLADERDEEG SNACKS | SNACKS FEUILLETES



READY T0 BAKE

10092
KAASSPIRAAL
ESCARGOT AU FROMAGE
11059 T x60 < x60
15 41165-175°C (D 20-22"

READY TO BAKE
KAASBROODJE
PETIT PAIN AU FROMAGE
111079 T x40 < x120
# 20 4165-175°C @ 22-24

BLADERDEEG SNACKS | SNACKS FEUILLETES 73



BLADERDEEG SNACKS

READY TO BAKE

GEVULDE PIZZA SALAMI
PIZZA FOURREE SALAMI

131709 T x32 < x60
15 di165-175°c (O 22-24"

READY TO BAKE

GEVULDE PIZZA PROSCIUTTO
PIZZA FOURRE PROSCIUTTO

111809 % x32 < x60
15 4165-175°C (@ 22-24"

READY T0 BAKE

GEVULDE PIZZA MARGHERITA
PIZZA FOURRE MARGHERITA

31709 T x32 < x60
15 4165-175°C @ 22-24

74 BLADERDEEG SNACKS | SNACKS FEUILLETES

READY TO BAKE
VEGETARISCHE PIZZA MET GROENTEN
PIZZA VEGETARIENNE

2009 % x24 < x60
15 4165-175°C (@ 22-24



PIZZA BAGUETTE

Pane
Originale READY TO BAKE

PIZZA BAGUETTE HAM-KAAS
PIZZA BAGUETTE JAMBON-FROMAGE

111609 % x28 < x66
15 41165-175°C (D 12-14°

Pane
@al(l READY TO BAKE
336-01

PIZZA BAGUETTE TOMAAT-MOZZARELLA
PIZZA BAGUETTE TOMATE-MOZZARELLA

£1160q % x28 < x66 crm 24 €M
% 15 W165-175°C (D 12-14

FOCACCIA

Pan/e—\‘

Originale READY TO BAKE
FOCACCETTE HAM & KAAS
FOCACCETTE AU JAMBON & FROMAGE

1809 & x30 < x99 e 11cm
e 157 45 185-200°C  (® 6-8

P fe READY TO BAKE

ane.
Originale 60305-
02

FOCACCETTE POMODORINI
FOCACCETTE POMODORINI

11609 T x30 < x54
e 157 4l 185-200°C @ 6-8°

PIZZA BAGUETTE & FOCACCIA

75




Pane
Originale READY TO BAKE
1418

RONDE PIZZA NIET-GETOMATEERD
PIZZA RONDE NON-TOMATEE

210g % x24 < x48 e 22 €M
15 4L165-175°Cc O 6’

Pane
@,;il(! READY TO BAKE
RONDE PIZZA GETOMATEERD
P1ZZA RONDE TOMATEE
12309 ¥ x24 < x42 rm 25 cm

15 4t165-175°Cc O 6’

76 PIZZABODEMS | BASES DE PIZZA

Pane
READY TO BAKE

%‘igi/nale
RONDE PIZZA NIET-GETOMATEERD
PIZZA RONDE NON-TOMATEE

£1230g % x25 2 x40 29 €M
15 4165-175°C D 6’

Pane

%‘igi/mﬂc READY TO BAKE
RONDE PIZZA GETOMATEERD
PI1ZZA RONDE TOMATEE
2859 % x25 2 x40 rm 29 ¢cm
15 4165-175°C D 6

Pane
Originale READY TO BAKE
1526

RECHTHOEKIGE PIZZA GETOMATEERD
PIZZA RECTANGULAIRE TOMATEE

37609 & x12 < x36 48 x 28 cm

%157 4165-175°C O 6



READY TO EAT READY TO EAT

804316- 804317-
01 01

BELEGD ZACHT BROODJE KAAS & BELEGD ZACHT BROODJE KIPFILET &
ROOMBOTER ROOMBOTER
PETIT PAIN GARNI AU FROMAGE & BEURRE PETIT PAIN GARNI AU FILET
DE POULET & BEURRE
689 % x27x1 < x84
¥ 30-45' 1168g T x27x1 < x84

% 30-45'
*Per pallet | Par palette

*Per pallet | Par palette

READY TO EAT

READY TO BAKE

804318-

01
BELEGD ZACHT BROODJE HAM & FLEUR DE CAMEMBERT
ROOMBOTER FLEUR DE CAMEMBERT
PETIT PAIN GARNI AU JAMBON & BEURRE ) i )
15309 Fx11x1 < x48 rmm 21€m
11689 % x27x1 < x84 #% 8u/h i 185-200°C @ 12-14°

% 30-45'
*Per pallet | Par palette




78






VIENNOISERIE

CROISSANTS

BOTERCROISSANT
CROISSANT AU BEURRE

170g
# 15

% x60 < x 64
4165-175°C (D 18-20°

READY TO BAKE

CROISSANT GEBOGEN MET BOTER
CROISSANT COURBE AU BEURRE

£170g % x66 < x56
%15 4L165-175°Cc (O 18-20°

READY TO BAKE

erm 10 cm

SUIKERCROISSANT
CROISSANT SUCRE

#1009
%10

80

8 x50 < x56
4165-175°C (D 18-20°

CROISSANTS | CROISSANTS

READY TO BAKE

CROISSANT MET MARSEPEIN
CROISSANT AU MASSEPAIN

11959 & x60 < x56
%15 4165-175°c @ 18-20°

READY TO BAKE

READY TO EAT

MINI CROISSANT
MINI CROISSANT

229 & x60 < x 88
200

READY TO BAKE

CROISSANT MET SPECULOOS
CROISSANT AU SPECULOOS

£1100g % x64 < x56 e 14 cm
15 4165-175°c - @ 18-20°



Volumineuze, luchtige botercroissant met
chocoladecreme vulling en decoratie van
chocolade sprinkles.

Croissant au beurre volumineux et aére,
fourré de creme au chocolat et décoré de
vermicelles au chocolat.

. READY TO BAKE

10102

CROISSANT ROYAL MET
CHOCOLADECREME
CROISSANT ROYALE AVEC
CREME AU CHOCOLAT

90¢g x55 x60
10’ 165-175°C 18-20’

CROISSANTS | CROISSANTS
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VIENNOISERIE

KLASSIEKERS
LES CLASSIQUES

READY TO BAKE
CHOCOLADEBROODJE
PAIN AU CHOCOLAT
80g 5 x68 < x64 9.5 cm
157 41 165-175°C (D 18-20"

READY TO BAKE
BOTERKOEK
COUQUE AU BEURRE
31709 % x50 < x64
15 4 165-175°C O 20-22°

82 KLASSIEKERS | LES CLASSIQUES

READY TO BAKE
CHOCOLADEBROODJE MET PUDDING
PAIN AU CHOCOLAT A LA CREME

£390g T x70 < x56 10 cm
% 15 Ji165-175°Cc (D 18-20°

READY TO BAKE

BOTERKOEK MET ROZIJNEN
COUQUE AU BEURRE RAISINS

809 & x50 < x64
#0157 4 165-175°C @ 20-22°

Absoluut een tijdsloze klassieker binnen
viennoiserie. Een koffiekoek uit bladerdeeg
in de vorm van een acht met een volle,
romige creme voor een overheerlijke
smaak.

Absolument un classique intemporel parmi
les viennoiseries. Pate feuilletée en forme
de huit avec une creme onctueuse pour un
goUt délicieux.

‘ READY TO BAKE

112

PUDDING ACHT
LUNETTE CREME

1009 x45 x 64
15’ 165-175°C 18-20°




READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE

LANGE SUISSE RONDE SUISSE DANISH PECANNOTENKOEK

SUISSE LONGUE SUISSE RONDE COUQUE DANOISE AUX NOIX DE PECAN
#1009 % x45 < x64 e 13 ¢m 1964q % x60 < x64 e 10 €m £195¢ % x48 < x96

%15 U 165-175°C () 18-20 %150 W 165-175°C (D 20-22' % 150 W 165-175°C (D 18-20

Bk
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READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
TORSADE CHOCOLADE CHOCOLADEBRIL PALMIER FRANGIPANE
TORSADE CHOCOLAT LUNETTE AU CHOCOLAT PALMIER FRANGIPANE
31009 % x45 < x 64 e 18 cm #£3100g % x40 < x 80 e 11.5cm f190g T x45 < x64
157 45 165-175°Cc (D 20-22" 15 4 165-175°C ( 18-20° H 15 4165-175°Cc (D 18-20°

KLASSIEKERS | LES CLASSIQUES 83
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GEVULDE VIENNOISERIE

TEMPTATION KARAMEL
TEMPTATION CARAMEL

9549 x60
15° 165-175°C

READY TO BAKE

CHOCO CROQUANT
CHOCO CROQUANT

£195¢ T x42 < x88 e 10 €M
%157 4 165-175°C (O 18-20°

TEMPTATION KOKOS
TEMPTATION NOIX DE COCO

x60 x60
165-175°C 18-20’

CHOCO CROQUANT
CHOCO CROQUANT

11209 T x36 < x 88
15 U 165-175°c @ 20-22

READY TO BAKE

erm 10 €M

Onweerstaanbare viennoiserie dankzij
recept op basis van pure boter en uniek
huisbereide vulling van smeuige karamel
of zachte kokosvulling. De krokante
afwerking zorgt voor de ultieme smaak-
en bite ervaring.

Viennoiserie irrésistible grace a une recette
2 base de beurre pur et a un fourrage fait
maison unique au caramel crémeux ou

3 |a noix de coco tendre. La décoration
croustillante garantit I'expérience ultime.

READY TO BAKE

AMANDEL- EN KERSENKOEK
COUQUE AUX AMANDES-CERISES

11159 % x36 < x88 e 11em
%150 4 165-175°C (@ 20-22

GEVULDE VIENNOISERIE | VIENNOISERIE FOURREE 85
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VIENNOISERIE

GEVULDE VIENNOISERIE
VIENNOISERIE FOURREE

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
940
AARDBEIENDUET DANISH PASTRY MET VANILLE DANISH PASTRY MET FRAMBOOS
DUET AUX FRAISES COUQUE DANOISE A LA CREME VANILLE COUQUE DANOISE AUX FRAMBOISES
1109 % x40 < x80 = 13 cm 11009 % x48 < x96 £1100g % x48 < x96
%15 W165-175°C O 18-20 15 W165-175°C (3 18-20 %15 W165-175°C (D 18-20°

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
APPELKOEK ANANASKOEK VLINDER ABRIKOOS
COUQUE AUX POMMES COUQUE AUX ANANAS ORANAIS
959 % x50 < x60 o 14.cm 1209 % 35 < x64 o 16 cm £120g % 35 < x64 o 15¢m
15 W165-175°C @ 20-22 15 W165-175°C (D 20-22 %15 W165-175°C (D 20-22

86 GEVULDE VIENNOISERIE | VIENNOISERIE FOURREE
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Laat je fantasie de vrije loop!
Creéer een opvallende look met chocoladetopping en/of poedersuiker.

Laissez parler votre imagination!
Créez un look chouette avec du chocolat et / ou du sucre en poudre.

Een echte blikvanger en door en door
lekker. Van eind tot eind gevuld met de

fijnste chocoladecréeme gecombineerd met
lichte vanillecreme.

Un régal pour les yeux, délicieux de bout
en bout. Rempli de Ia meilleure creme au

chocolat combinée a une creme légeére a la
vanille.

VIENNOISERIE

. READY TO BAKE

10065

CHOCOLADE-VANILLECREME MAANTJE
DEMI-LUNE CHOCOLAT-VANILLE

x50
165-175°C

x60
18-20’

1259
15’

VUEDE VIEN VIENNOISERIE FOURR



VIENNOISERIE

FLAPPEN
CHAUSSONS

READY TO BAKE READY TO BAKE
KERSENFLAP APPELFLAP VIERKANT
CHAUSSON AUX CERISES CHAUSSON AUX POMMES CARRE
11259 % x35 < x 88 rrm 20 cm 310049 % x42 < x 88
157 45 165-175°C (O 22-24' e 15 4 165-175°C @ 22-24°

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE

APPELFLAP ABRIKOZENFLAP PUDDINGFLAP

CHAUSSON AUX POMMES CHAUSSON AUX ABRICOTS CHAUSSON CREME PATISSIERE

11009 % x54 < x112 310049 % x40 <» x 88 e 17.5¢cm 1179 T x32 < x80 e 14.5 cm
157 45 165-175°C (O 22-24' e 15 4 165-175°C (D 22-24' F 15 d4165-175°C @ 22-24°

88 FLAPPEN | CHAUSSONS



MINI VIENNOISERIE

READY TO BAKE

MINI DANISH PASTRY ASSORTIMENT

(5 SRT) Mini varianten op de grootste

ASSORTIMENT MINI COUQUES succesformules in viennoiserie: croissant,

DANOISES (5 SRT) chocoladekoek en ronde suisse. Ideaal
voor wie een uitgebreid ontbijtaanbod wil

429 % x5 x 24 < x96 ) 7.Cm AT

157 4l 165-175°C D 12-14°

Mini versions sur les formules a grand
succes de la viennoiserie : croissant, pain
au chocolat et suisse ronde. Idéal pour
ceux qui veulent servir une grande offre de
petit-déjeuner.

VIENNOISERIE

‘ READY TO BAKE
1831
MINI KOEKEN ASSORTIMENT
READY TO BAKE ASSORTIMENT MINI VIENNOISERIE

x3 x 30 x117 8,6,6cm

MINI APPELFLAP 165-175°C (3 12-14’

MINI CHAUSSON AUX POMMES

f145g F x150 < x104
% 30 4t 175-185°C (D 20-22

VOISERIE MINI




. Y

)
~

._A

Py

-
L)
¥
'y

L .
[




PAII

Klassiekers | Les classiques

Eclairs & soezen | Eclairs & choux.

American bakery

Woafels | Gaufres

Cake

Taart | Tartes

91
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PATISSERIE

KLASSIEKERS
LES CLASSIQUES

READY TO BAKE READY TO BAKE READY TO BAKE
RIJSTTAARTIJE FRANGIPANETAARTIJE MATTENTAARTIJE
TARTELETTE AU RIZ TARTELETTE FRANGIPANE TARTELETTE MATTON CRUE
11659 % x45 2 x72 111209 % x50 < x72 £11359 % x50 < x72
# 607 4L 165-175°C @ 25-30° # 607 4l 165-175°C @ 22-24' % 60 4l 165-175°C @ 25-30°

READY TO EAT READY TO EAT
MOKKAVIERKANT (2 ST) MERVEILLEUX (2 ST)
CARRE AU MOKA (2 PCS) MERVEILLEUX (2 PCS)
£1100g % x12x2 < x56 11859 % x10x2 < x56
# 12u/h-4°C # 12u/h-4°C
“Blister “Blister

92 KLASSIEKERS | LES CLASSIQUES



BOULE DE BERLIN LEEG
BOULE DE BERLIN VIDE

11609 % x48 < x48
# 60’

READY TO EAT

ECLAIRS & SOEZEN
ECLAIRS & CHOUX

ECLAIR LEEG

ECLAIR VIDE
1118g & x100 < x48
$# 30"

READY TO EAT

BOULE DE BERLIN (2 ST)
BOULE DE BERLIN (2 PCS)

£1100g T x10x2 < x56
# 12u/h-4°C
*Blister

READY TO EAT

ECLAIR (2 ST)
ECLAIR (2 PCS)

11859 T x20x2 < x56
# 12u/h-4°C
*Blister

READY TO EAT

READY TO EAT

SLAGROOMSOESJES
PETITS CHOUX A LA CREME
15009 % x8x5009 < x72
% 60

READY TO EAT

ECLAIR IN BULK
ECLAIR EN VRAC

K859 T x40 < x56
# 12u/h-4°C

KLASSIEKERS | LES CLASSIQUES 93
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PATISSERIE

AMERICAN BAKERY
AMERICAN BAKERY

DONUT NATUUR
DONUT NATURE

f145¢q % x48 < x88
% 30

READY TO EAT

READY TO EAT

DONUT DONKER

DONUT NOIR

#3529 $x48 < x 88
# 307

DONUTS ASSORTIMENT (4 SRT)
ASSORTIMENT DONUTS (4 SRT)

1559 5 x48 @ x72
30

94 AMERICAN BAKERY

READY TO EAT

READY TO EAT

MIX GEVULDE DONUTS (4 SRT)
ASSORTIMENT DONUTS FOURRES (4 SRT)

3709 x4 x12 < x72
# 30



READY TO EAT READY TO EAT

MUFFIN NATUUR MUFFIN NATUUR MET STUKJES CHOCOLADE
MUFFIN NATURE MUFFIN NATURE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
#3759 ‘8)(36 < x 88 #3759 $x36 < x 88
# 30 # 30’
READY TO EAT READY TO EAT
MUFFIN DUBBELE CHOCOLADE BROWNIE
MUFFIN DOUBLE CHOCOLAT BROWNIE —
1759 T x36 < x 88 1709 % x45 < x 88 E
% 30 ¥ 30 g
=
=T
(=
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PATISSERIE

WAFELS
GAUFRES

READY TO EAT READY TO EAT

LUIKSE WAFEL BRUSSELSE WAFEL

GAUFRE DE LIEGE GAUFRE DE BRUXELLES

11009 % x24 < x128 #1809 T x24 < x90 rm 17.5cm
# 307 307 4l 220°C @ 3-4'

READY TO EAT READY TO EAT
KERSENWAFEL APPELWAFEL
GAUFRE AUX CERISES GAUFRE AUX POMMES
1609 % x24 < x160 £1160g % x24 < x160
#1200 #1207

96 WAFELS | GAUFRES




CAKE TAART
CAKE TARTES

READY TO EAT READY TO EAT READY TO EAT
CAKE NATUUR CAKE MET CHOCOLADE CHOCOLADE GANACHETAART 12P VGS
CAKE NATURE CAKE AU CHOCOLAT TARTE CHOCOLAT GANACHE 12P PCP
£1300g Fx16 < x88 £1300g Fx16 < x88 112509 % x2 < x52
¥ 30 # 30 # 12u/h-4°C

*Blister

READY TO EAT READY TO EAT READY TO EAT
CAKE MET CITROEN JONAGOLD CAKE NOUGATINETAART 12P. VGS
CAKE AU CITRON CAKE JONAGOLD TARTE NOUGATINE 12P. PCP -
#3209 ‘ﬁx]ﬁ < x 88 £39509 ﬁxz < x72 £31450¢9 ﬁxz < x48 E
% 30 3 12u/h-4°C $# 12u/h-4°C &
*Blister *Blister E
==
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110

p.93

112

p.82

13

p.72

114-02

116

p.94
p.93

17

p.86

128

p.82

129

p.82

131-03

p.83

140-01

p.88

141-03

142-01

p.88
p.88

143

149

158-01

165-03

p.55
p.60
p.52
p.51

181

182

184-01

187-02

195-01

196-02

197-01

1023-01

1024

1024-05
1025-01

1026-01

1037

p.96
p.96
p.96
p.30
p.95
p.95
p.95
p.93
p.93
p.93
p.92
p.92
p.97

1107

1108

1116-01

p.50
p.50
p.97

1125

1164

p.85
p.82

1215-02

1221

1222

1223

1301

1323

1397

1398

1399

1407-05
1418

1448

1453

1457

1466

52
28
28
29
34
88
76
76
76
20
76
54
57
59
.31

1506-01
1509-01
1510

1511-02

1526

1541-01

1609

1631

26
26
88
89
76
26
24
.31

1739

1758-05
1768-01

1779

1780

1789

60
20
47
54
67
.31

1790

1825

1831

1833

1838

1839

1852

1907

1912

1913

1927

64
80

PP oo©®P?P 7o ®P p ®DHVP POV DODDO pO®O® P P OO DODOL VD VDL DV DD

p.82
p.83
p.83
p.73
p.20
p.47
p.47
p.67

1929 p.69
1937 p.67
1958 p.22
1959 p.20
1960 p.20
1962 p.22
1963 p.20
1968 p.32
1974 p.94
1979-01 p.94
10008 p.74
10012 p.72
10017 p.72
10018 p.74
10019 p.74
10020 p.74
10032 p.73
10065 p.87
10092 p.73
10096 p.85
10097 p.85
10102 p.80
107992 p.86
108000 p.53
108024 p.28
109452-01 p.31
25 p.58
26 p.58
27 p.59
28 p.58
215 p.57
216 p.57
239 p.85
240 p.83
241 p.86
242 p.86
246 p.85

248 p.83
260 p.46
264 p.22
266 p.22
267 p.22
268 p.46
269 p.46
294 p.47
297 p.47
2018 p.60
2079 p.80
2089 p.64
2090 p.64
2157 p.50
2158 p.50
2166-01 p.54
2202 p.77
2208 p.52
2214 p.23
2311 p.53
2312 p.25
2317-01 p.96
2623-09 p.68
2629-08 p.68
2630-08 p.68
2355 p.63
2399 p.67
2423 .55,58
2443 p.67
2450 p.26
2520 p.83
2522 p.86
2523 p.89
2572 p.63
2580 p.37
2634 p.45
2661 p.67
2670 p.94
2706 p.60
2729 p.54




2761 p.80
2783 p.80
2786 p.92
2787 p.92
2788 p.92
2791 p.51
300-02 p.93
335-01 p.75
336-01 p.75
348 p.24
349 p.24
354 p.24
360 p.40
362-02 p.25
363 p.40
365-01 p.27
366 p.27
367-03 p.27
368-03 p.27
377 p.29
382 p.69
384 p.25
391 p.30
3000 p.45
3002 p.45
3160 p.42
3518-01 p.30
3519-01 p.28
3522-01 p.30
3530-01 p.30
3531-02 p.28
3554-02 p.24
3555-02 p.24
3586-01 p.27
3587 p.27
3588-01 p.28

46 p.53
47 p.53
48 p.60
408 p.52
416-09 p.49
462 p.23
463-05 p.47
465 p.29
4120 p.65
4130 p.65
44889 p.69
51 p.60
59 p.56
511 p.62
517 p.62
564 p.62
567 p.62
576 p.62
60 p.56
61 p.56
62 p.51
63 p.55
65 p.56
68 p.54
69 p.58
602 p.46
609 p.42
624 p.30
643 p.59
645 p.42
660 p.80
698-02 p.51

699-06 p.51
6551 p.72
60305-02 p.75
60308 p.75
70 p.53
72 p.45
74-05 p.53
75 p.45
76-13 p.52
9 p.43
710 p.65
718 p.65
743-01 p.95
746 p.22
787 p.43
795-01 p.97
796-01 p.97
797-01 p.97
7920-01 p.32
828 p.81
845 p.97
8000 p.64
8001 p.64
8002 p.48
8003 p.48
8005 p.48
8006 p.48
8007 p.38
8008 p.39
8009 p.38
8011 p.38
8012 p.36
8013 p.36
8014 p.39

8015 p.36
8016 p.36
8017 p.40
8018 p.36
8021 p.38
8022 p.39
8024 p.36
8029 p.48
8030 p.48
8043-03 p.39
8047 p.37
8048 p.38
8500 p.34
8502 p.34
8506 p.34
8508 p.35
8510 p.35
8512 p.35
8514 p.23
8516 p.21
8518 p.21
8520 p.35
8522 p.44
8524 p.44
8580 p.23
82102 p.42
804316-01 p.77
804317-01 p.77
804318-01 p.77
940 p.86
90-10 p.43
9041 p.32
920-01 p.32




8522 BALANCE MEERZADEN BROODJE. _______P.44
8516 BALANCE MOLENAARSBROOD MEERGR .......P. 21 C
8524 BALANCE POMPOEN BROODJE o701 |
-01 CAKE MET CHOCOLADE..............ooooooo P.O7
1301 BARRA
01 ] 796-01 CAKE MET CITROEN P.97
1 FEIENSl BEIERS DONKER P.30 m——_—— CAKE NATUUR 057
8022 1/2 STOKBROOD BRUIN BREED 175G P.39 GRAEILRUN BELECD ZACHT BROODJE HAM & R...oo.. P77 CARRE GROOT BRUIN P.24
8008 1/2 STOKBROOD BRUIN 120G P.39 LSAELRCLl BELEGD ZACHT BROODJE KAAS & RS.........P-77 348 CARRE GROOT WIT P.24
8021 1/2 STOKBROOD WIT BREED 175G P.38 LRAEA BFLEGD ZACHT BROODJE KIPFILET & RB.....P-77 FEEERSM  CARRE KLEIN BRUIN P.24
8009 1/2 STOKBROOD WIT BREED 150G P.38 o BOERENBROOD GROOT BRUIN....cve P27 FEETIPN  CARRE KLEIN WIT P.24
[ 8011 | 1/2 STOKBROOD WIT BREED 230G P.38 — BOERENBROOD GROOT WIT.e P27 1125 CHOCO CROQUANT 95G
8007 1/2 STOKBROOD WIT 120G P.38 — BOERENBROOD KLEIN BRUIN. ..o - 27 CHOCO CROQUANT 120G
kil BOERENBROOD KLEIN WIT.e P27 845 CHOCOLADE GANACHETAART 12P VGS
463-05 BOL NOTEN-ROZIJNEN P.47 ‘
A 10065 CHOCOLADE-VANILLECREME MAANTIE........P.87
1825 BOTERCROISSANT P.80 . CHOCOLADEERIL o 83
o AARDBEIENDUET P86 BOTERKOEK MET ROZIJNEN P.82 -
e 1164 CHOCOLADEBROODJE MET PUDDING............P. 82
142-01 ABRIKOZENFLAP P.88 s BOTERKOEK o 82
294 ALPENBROODJE b 47 ' 1833 CHOCOLADEBROODJE ... P.82
' PERSE  BOULE DE BERLIN (2 ST P.93
@ ST CIABATTA D'ANTAN NATUUR 110G...............P. 42
AMANDEL- EN KERSENKOEK . P.85 K BOULE DE BERLIN LEEG b o3
— ANANASKOEK bos R ‘ [ 609 | CIABATTA D'ANTAN NATUUR 350G . P.42
o 4120 BREEKBROOD BRUIN P.65 EEERN creatTa NATUUR 906 o a3
141-03 APPELFLAP VIERKANT P.88 s
...................................... 130 BREEKBROOD WIT b 65
— APPELELAP o 88 [ 4130 | [ o6 | CIABATTA NATUUR 300G . P.43
: 3586-0 BREUGHELBROOD GROOT P.27
""""""""""""""""" 82102 CIABATTA ORIGINALE 100G . . P.42
APPELKOEK P.86 3587 BREUGHELBROOD KLEIN P.27
APPELWAFEL P 96 —————— 3160 CIABATTA ORIGINALE 265G ... P.42
: 2661 BRIOCHE HAMBURGERBUN DELUXE VGS....P.67
2661 ] o 2079 CROISSANT GEBOGEN MET BOTER .
1780 BRIOCHE HAMBURGERBUN VGS P.67
780 2783 CROISSANT MET MARSEPEIN_...........ooo. P.80
B 1789 BRIOCHEBROOD IN HOUTEN BAKJE _____ P.31 5c0 | CROISSANT MET SPECULOOS o 80
- BAGNAT BRUIN P.51 576 BROODJES MIX (5 SRT P.62 ,
> B SR 10102 CROISSANT ROYAL MT CHOCOLADECREME ._P. 80
699-06 BAGNAT NATUUR P.51 718 BROODVINGER MOUT P.65
8047 BAGUETTE "MEUNIER" ..o P.37 BROODVINGER NATUUR ___......oooooo. P.65
1739 BAKKERSSANDWICH P.60 743-01 BROWNIE P.95 D
107992 DANISH PASTRY MET FRAMBOOS P.86
8512 BALANCE 1/2 BAGUETTE SPELT P.35 184-01 BRUSSELSE WAFEL P.96 BEEEZN  oanisH PASTRY MET FRAMBOOS .
2522 DANISH PASTRY MET VANILLE .
8502 BALANCE DESEM BAGUETTE BOEKWEIT . P. 34 2443 BUN EMMENTAL, SPEK & UIVGS_______. P.67
2520 DANISH PECANNOTENKOEK
8580 BALANCE HOUTHAKKERSBROOD MEERGR__P.23

DONUT DONKER P.94

®
o
N




1974 DONUT NATUUR P.94 [ 60 | KEIZERBROODJE MAANZAAD . P.56
EICROll  DONUTS ASSORTIMENT (4 SRT).................... P.94 G KEIZERBROODJE MEERZADEN........... P.57
63 DUITS VLOERBROODJE ,
[ 63 | . ocs GEVOUWEN LUNZAADCARRE P 22 KEIZERBROODJE SESAMZAAD ... P.56
DUO PISTOLET
[ 6o 10020 GEVULDE PIZZA MARGHERITA P.74 KEIZERBROODJE P.56
[ 10019 | GEVULDE PIZZA PROSCIUTTO......... P.74 140-01 KERSENFLAP P.88
82 KERSENWAFEL P.96
E 10018 GEVULDE PIZZA SALAMI P.74 182 |
IOVl  ECLAIR (2 ST) P.93 1929 GRINGO BUN VIERKANTVGS P69 1457 KROON VAN PISTOLETS MIXTE........ccocco...P- 59
1024 ECLAIR IN BULK P.93 IFRERSB  GROOT BRUIN VOORGESNEDEN.... .. P.26 KROON VAN PISTOLETS...i P.59
300-02 ECLAIR LEEG P.93 [ERERGl GROOT WIT VOORGESNEDEN....................P. 26 KROONBROODJE P.53
F H L
143 FALUCHE P.55 8048 HALVE BAGUETTE “MEUNIER" ..o P.38 2423 LANG WIT BROODJE...
FITNESS 1/2 STOKBROOD ... P.40 1927 HAMBURGERBUN SESAM & PEPER VGS. . P.67 131-03 LANGE SUISSE P.83
462 FITNESS CAMPAGNARD .. P.23 2399 HAMBURGERBUN SHINY VGS._.. . P.67 8510 LEGEND 1/2 DESEM BAGUETTE BRUIN..........P-35
o7 | FITNESS CIABATTA b 43 8508 LEGEND 1/2 DESEM BAGUETTE WIT..P.35
v FITNESS KEIZERBROODJE b5y : 8500 LEGEND DESEM BAGUETTE WIT 400G, P.34
384 FITNESS KLEIN BROOD 8506 LEGEND DESEM BAGUETTE WIT 340G.._P.34
X ao8 ITALIAANSE BOL MET KRUIDEN ..o P.52 LEGEND DESEM HOUTHAKKERSBROOD WIT_P. 23
FITNESS OVAAL BROOD......ccoommmrm P 30 158-01 ITALIAANSE BOL P.52 — .
416-09 FITNESS PICCOLO P.49 8518 LEGEND MOLENAARSBROOD WIT . ... P. 21
FITNESS STOKBROOD b 40 2317-01 LUIKSE WAFEL P.96
643 FITNESS TRIANGEL P.59 J LUXE MINI BROODJES (4 SRT) ... P- 62
1037 JONAGOLD CAKE P.97
v FITNESSBOL b 53 [ 1037 | 2572 LUXE MINI MIX ZACHTE BROODJES (3 SRT)__P.63
[ 1108 | JUMBO PISTOLET BRUIN oo P.50
2202 FLEUR DE CAMEMBERT.. .. P77
. 2157 JUMBO PISTOLET MAANZAAD P.50
FLUTE NOTEN-ROZIJNEN DE TRADITION......P. 47 2157 ] M
2158 JUMBO PISTOLET SESAMZAAD . P.50
60308 FOCACCETTE HAM & KAAS P.75 1222 MAJABROOD P.28
1107 JUMBO PISTOLET WIT P.50
PELEReZll FOCACCETTE POMODORINI ... P.75 1107 | MARGUERITE CAMPAGNE........ P58
1968 FOCACCIA ROMANA VOORGESNEDEN P.32 MARGUERITE MIXTE P.58
920-01 FOCACCIA ROSMARINO (37 X 18,5 X 3 CM)__P.32 K MARGUERITE P.58
2788 FRANGIPANETAARTJE P.92 1852 KAASBROODJE P.73 2787 MATTENTAARTJE P.92
2208 KAASPISTOLET P.52 1937 MAIS BUN VGS P.67
10092 KAASSPIRAAL P.73 MAISBROODJE P.53
216 KEIZERBROODJE DONKER... P.57 3002 MEDIA PAYESITABRUIN . P.45



2634 MEDIA PAYESITA MEERZADEN P.45 187-02 NOTENBROOD P.30 1323 PUDDINGFLAP P.88
3000 MEDIA PAYESITA NATUUR ..o P.45 I NOUGATINETAART 12P. VGS.........coooo... P.97
74-05 MEERZADENBOL DONKER __ _P.53 Q
EERSl MERVEILLEUX (2 ST) P.92
(0] FEPERGE  QUADRATO FOCACCIA ROSMARINO P.32
I viLano BroODUE P.53 [ 3531-02 |
EEEIRZl OMEGA 3 BROOD P.28
1511-02 MINI APPELFLAP P.89
2761 MINI CROISSANT P.80 R
py— MINI DANISH PASTRY ASSORT. (5 SRT) .89 P 1526 RECHTHOEKIGE PIZZA GETOMATEERD . P.76
267 PAIN D’ANTAN MOUT P.22 RIJSTTAARTIE .
511 MINI HOTELBROODJES (5 SRT)____ P.62 2786 P.92
264 PAIN D’ANTAN NATUUR P.22 - ROGGEBROOD :
MINI KEIZERBROODJES (5 SRT)___ P.62 [ 264 | 3588-01 OGGEBROO p.28
1831 MINI KOEKEN ASSORTIMENT P 89 266 PAIN D'ANTAN OLUVEN ... P.22 3519-01 ROND VOLKOREN BROOD ..o P.28
240 PALMIER FRANGIPANE P.83 RONDE PIZZA GETOMATEERD 2 :
Py MINI MIX ZACHTE BROODJES (3 SRT)__P.63 IBZl  PALMIERFRANGIPANE......oo . 1397 ) GETO 306, P.76
pm MING PAIN DANTAN MOUT b 46 362-02 PANIER SOLEIL MEERGRANEN.______ P.25 1398 RONDE PIZZA GETOMATEERD 285G..._.. P.76
MINI PAIN DANTAN NATUUR b 46 3522-01 [EEEINNIZOLIN P.30 1418 RONDE PIZZA NIET-GETOMATEERD 210G___P.76
44889 PANINI GRILL VGS P.69 RONDE PIZZA NIET-GE .
MINI PAIN D'ANTAN OLUVEN . P.46 | 44889 | 1399 TOMATEERD 230G.....P. 76
76-13 PANO DELIZIOSO P.52 RONDE SUISSE .
602 MINI PAIN D'ANTAN ROZ.-HONING-NOTEN _P. 46 | 7613 ] > 1838 ONDE SU P.83
MINI PICCOLO ROND (4 SRT) o 62 746 PAVE APPEL-ROZIJN P.22 1223 ROZIJNENBROOD BRUIN (PADOEM) . P.29
8030 PICCOLO BRUIN 85G P.48 - ROZIJNENBROOD VOORG .
2090 MINI RUSTIEK BOLLETJEBRUIN P.64 [ 8030 | 1541-01 ESNEDEN..........P.26
8006 PICCOLO BRUIN 85G P.48 ROZIJNENBROOD WIT :
2089 MINI RUSTIEK BOLLETJE WIT .....ooooooo P.64 - 109452-01 P.31
8003 PICCOLO BRUIN 60G P.48 RUSTICA BOL BRUIN .
2706 MINI SANDWICH NATUUR . P.60 - 1913 P.47
MINI TIJGERPISTOLETJE P64 8001 PICCOLO BRUIN 356G P.64 1912 RUSTICA BOL NATUUR....cccooc P 47
MIX GEVULDE DONUTS (4 SRT) b 04 8029 PICCOLO WIT 85G P.48 ITEENEN  RUSTIEK BOERENBROOD BRUIN. P.20
MOKKAVIERKANT {2 5T) b 92 8005 PICCOLO WIT 85G P.48 PR  RUSTIEK BOERENBROOD WIT . . P.20
66 | MUESLIBROODJE b 54 8002 PICCOLO WIT 60G P.48 1963 RUSTIEK OVAALBRUIN P.20
312 MUESLIBROOD b 25 8000 PICCOLO WIT 356G P.64 1959 RUSTIEK OVAAL WIT BROOD...._._.__ P.20
2791 PITABROODJE P.51 RUSTIEK ROND BRUIN .
197-01 MUFFIN DUBBELE CHOCOLADE P.95 2791 BN rusTEkRONDBRUNL P20
-01 PIZZA BAGUETTE HAM-KAAS . .
e MUFFIN NATUUR - STUKJES CHOCOLADE _P. 95 335-0 e P75 1907 RUSTIEK ROND WIT P.20
336-01 PIZZA BAGUETTE TOMAAT-MOZZARELLA _P.75
195-01 MUFFIN NATUUR P.95 -
1962 POLKA BRUIN P.22 S
465 POMPOENPITBROOD P.29
N [ s65 ] SANDWICH BRUIN P.60
10032 PRETZEL TRIANGLE P73 SANDWICH MET BOTER o 6o
1448 NOTEN-VRUCHTENBOL P54 w0 o EEE SRR TR B '
BEE  nomen-vruckTEnsoL PROVENCAALS KRUIDENBROODJE .. P.69 v SANDWICH VERPAKT PER 10 b 60
377 NOTENBROOD MET ROZIJNEN..._._._.. P.29 _— PUDDING ACHT o 62 [ 2016 | e P




[ 149 | SANDWICH P.60
SENSATIONS 1/2 BAGUETTE WALNOTEN __P.35
[ 116 | SLAGROOMSOESJES P.93
SPEKBROODJE P.54
SPELTBOL P54
SPELTBROODJE 105G P.47
SPELTBROODJE 90G P.54
SPELTBROOD 500G P.23
SPELTBROOD 400G P.30
SPINAZIETWISTER MET FETAKAAS . P.72
STOKBROOD BRUIN BREED BEBLOEMD . P.39
STOKBROOD BRUIN P.39
STOKBROOD MULTIGRANEN . P.40
STOKBROOD WIT BREED 400G . P.36
STOKBROOD WIT BREED 320G P.36
STOKBROOD WIT 330G
STOKBROOD WIT 280G ... _ .
STOKBROOD WIT 260G...........ce P.36
STOKBROOD WIT 225G.......ccoc P.36
SUIKERBROOD IN HOUTEN BAKJE..........P.31
SUIKERBROOD P.31
828 SUIKERCROISSANT P.81
T
TEMPTATION KARAMEL ......oooooo P.85
TEMPTATION KOKOS P.85
TIENGRANEN P.28
TIJGERBAGUETTE P.37
[ 1609 | TIGERBROOD GROOT ... P.24
TIJGERPISTOLET P.52
TOASTBROOD WIT - 11X 11 CM . P.26
248 TORSADE CHOCOLADE ... P 83

TRAMEZZONE NATUUR....o P.32
\'"/
VEGAN HAMBURGER BUN RODE BIET VGS__P.68
VEGAN HAMBURGERBUN PAPRIKA VGS____P.68
VEGAN HAMBURGERBUN SPINAZIE VGS___P. 68
VEGETARISCHE PIZZA MET GROENTEN.........P. 74
[ 75 | VITALISBROODJE P.45
VITAPRO BROODJE P.53
17 VLINDER ABRIKOOS P.86
VLOERKEIZERBROODJE .. ... P.56
165-03 VLOERPISTOLET BRUIN . P51
VLOERPISTOLET WIT P.51
354 VOLKORENBROOD P.24
w
391 WIT OVAAL SESAMZAAD. _P.30
WORSTENBROODJE KIP HALAL . P.72
WORSTENBROODJE MET CURRYKETCHUP___P. 72
WORSTENBROODJE P.72
4
108024 ZONNEBLOEMBROOD P.28
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ZONNEBLOEMPITBROODJE ...




8014 BAGUETTE GRISE P.39 PRl CARRE AUMOKA (2PCS).. ... P.92
8017 BAGUETTE MULTICEREALE ...................P.40 142-01 CHAUSSON AUX ABRICOTS __...................P.88
2580 BAGUETTE TIGRE P.37 140-01 CHAUSSON AUX CERISES .
8512 BALANCE 1/2 BAGUETTE EPEAUTRE........._P.35 141-03 CHAUSSON AUX POMMES CARRE................P.88
1 8502 BALANCE BAGUETTE LEVAIN AU SARRASIN P.34 1510 CHAUSSON AUX POMMES .
Py 1/2 BAGUETTE BLANCHE LARGE 1756 o 33 B BALANCE PAIN BUCHERON MULTIC. ____P.23 [ 1323 | CHAUSSON CREME PATISSIERE..________P.88
Py /2 BAGUETTE BLANCHE LARGE 150G P.38 8516 BALANCE PAIN MEUNIER MULTICEREALES _P. 21 1125 CHOCO CROQUANT 95G____ . P.85
[ son | 1/2 BAGUETTE BLANCHE LARGE 230G P. 38 [ 8524 | BALANCE PETIT PAIN GRAINES DE COURGE P. 44 [ 239 | CHOCO CROQUANT 120G . P.85
8522 BALANCE PETIT PAIN MULTIGRAIN ______P.44 645 CIABATTA DANTAN NATURE 110G P.42
8007 1/2 BAGUETTE BLANCHE 120G P.38
/2 BAGUETTE FITNESS 150G 0 40 1301 BARRA P.34 [ 609 | CIABATTA D'ANTAN NATURE 350G P.42
Py 1/2 BAGUETTE GRISE LARGE 175G b 39 1448 BOULE AUX NOIX ET FRUITS CONFITS ____P.54 [ 90-10 | CIABATTA NATURE 90G....oo P43
T 463-05 BOULE AUX NOIX-RAISINS P.47 CIABATTA NATURE 300G P.43
8008 1/2 BAGUETTE GRISE 120G.............ooo.ooooP. 39 46305 ) Ea
2729 BOULE D’EPEAUTRE P.54 82102 CIABATTA ORIGINALE 100G.....omrrirnrrc P.42
IRPERS  BOULE DE BERLIN (2PCS)._.._.__ P93 3160 CIABATTA ORIGINALE 265G P.42
A [ 110 | BOULE DE BERLIN VIDE.............ooooooo P 93 COUQUE AU BEURRE RAISINS ... P.82
EZERCIN  ASSORTIMENT DONUTS (4 SRT)..oooe P.o4 408 BOULE ITALIENNE AUX HERBES 128 COUQUE AU BEURRE P.82
2670 ASSORTIMENT DONUTS FOURRES (4 SRT)....P.94 158-01 BOULE ITALIENNE COUQUE AUX AMANDES-CERISES.............. P.85
2523 ASSORTIMENT MINI COUQUES DANOISES.....P. 89 74-05 BOULE MULTIGRAINES FONCEE._______ P.53 242 COUQUE AUX ANANAS . . P.86
EL ASSORTIMENT MINI VIENNOISERE................P- 89 1913 BOULE RUSTICAGRISE P47 COUQUE AUXPOMMES ______________ P.86
1912 BOULE RUSTICANATURE P.47 107992 COUQUE DANOISE AUX FRAMBOISES _____P.86
B BRIN MALT P.65 2520 COUQUE DANOISE AUX NOIX DE PECAN.._P.83
698-02 BAGNAT GRIS P.51 710 BRIN NATURE P.65 2522 COUQUE DANOISE A LA CREME VANILLE __P.86
699-06 BAGNAT NATURE P.51 2661 BRIOCHE PAIN HAMBURGER DELUXE PCP__P. 67 1457 COURONNE DE PISTOLETS MIXTES . P.59
8047 BAGUETTE "MEUNIER"__ P.37 1780 BRIOCHE PAIN HAMBURGER PCP____ P.67 COURONNE DE PISTOLETS _______ P.59
8016 BAGUETTE BLANCHE LARGE 400G P.36 743-01 BROWNIE P.95 EYEPRE CRAMIQUE BLANC P.31
8015 BAGUETTE BLANCHE LARGE 320G_._____P.36 2443 BUN EMMENTAL, LARD & OIGNON PCP____P.67 1223 CRAMIQUE GRIS (PADOUM) P.29
8018 BAGUETTE BLANCHE 330G.............ccooc P 36 1541-01 CRAMIQUE PRECOUPE ___
8013 BAGUETTE BLANCHE 280G P.36 C 1631 CRAQUELIN EN BARQUETTE DE BOIS_____P.31
RAQUELIN P.31
8024 BAGUETTE BLANCHE 260G.... CAKE AU CHOCOLAT ooy 1466 CRAQU 3
CROISSANT AU BEURRE P.80
8012 BAGUETTE BLANCHE 225G ——— CAKE AU CITRON b o7 EZEl  CROISSANT AUBEURRE............
ROISSANT AU MASSEPAIN P.
363 BAGUETTE FITNESS P.40 e CAKE JONAGOLD b o7 2783 CROISS UMASSEPAIN.______.__. P.80
- : CROISSANT AU SPECULOOS P.80
PRYEREN  BAGUETTE GRISE LARGE FARINEE _ P.39 ——— CAKE NATURE b.g7 [ 660 |




CROISSANT COURBE AU BEURRE......... P.80
CROISSANT ROYALE CREME AU CHOC..........P.80 G M
828 CROISSANT SUCRE P81 182 GAUFRE AUX CERISES. ... P96 MARGUERITE CAMPAGNE... ... P.58
[ 181 | GAUFRE AUX POMMES ..o P- 96 MARGUERITE MIXTE P.58
D 184-01 GAUFRE DE BRUXELLES P.96 MARGUERITE P.58
DEMI-BAGUETTE “MEUNIER" ... P.38 GAUFRE DE LIEGE P.96 MAIS BUN PCP P.67
DEMI-LUNE CHOCOLAT-VANILLE. . P.87 348 GRAND CARREBLANC._____ P.24 MEDIA PAYESITA GRIS P.45
DONUT NATURE P.94 GRAND CARRE GRIS P.24 MEDIA PAYESITA MULTIGRAINES.. ... P.45
DONUT NOIR P.o4 GRAND PAIN BLANC PRECOUPE................... P.26 MEDIA PAYESITA NATURE..........oooooo. P.45
940 DUET AUX FRAISES P.86 GRAND PAIN BREUGHEL ... P.27 1026-01 MERVEILLEUX (2 PCS)_.
[ 69 | DUO DE PISTOLET P.58 GRAND PAIN CAMPAGNE BLANC........... P.27 MINI BOULE RUSTIQUE BLANC......................P. 64
GRAND PAIN CAMPAGNE GRIS__ P27 MINI BOULE RUSTIQUE GRISE___
E GRAND PAIN GRIS PRECOUPE.......................P. 26 MINI CHAUSSON AUX POMMES.................... P.89
ECLAIR (2 PCS) P.93 GRINGO BUN CARREPCP . . . . . P.69 MINI CROISSANT P.80
ECLAIR EN VRAC b o3 MINI MIX LUXE PTS PAINS DOUX (3 SRT)...P.63
CCLAIR VIDE 0 o3 J MINI MIX PETITS PAINS MOUS (3 SRT).....P.63
ESCARGOT AU FROMAGE ____...........P.73 JUMBO PISTOLET BLANC . P.50 MINI PAIN D’ANTAN AUX OLIVES.....co P.46
[ 1108 | JUMBO PISTOLET GRIS ... P.50 269 MINI PAIN DANTAN MALT P.46
F JUMBO PISTOLET PAVOT MINI PAIN D’ANTAN NATURE...... . P.46
—— - JUMBO PISTOLET SESAME. P50 MINI PAIN D’ANTAN RAISINS-MIEL-NOIX___P.46
MINI PAINS DE LUXE (4 SRT) oo P.62
FITNESS BOULE P53 MINI PAINS EMPEREUR (5 SRT)............P.62
FITNESS CAMPAGNARD .........cooooo P.23 L 511 MINI PAINS HOTEL (5 SRT)....
787 FITNESS CIABATTA P.43 LEGEND 1/2 BAGUETTE BLANCHE LEVAIN__P.35 MINI PICCOLO ROND (4 SRT) P62
416-09 FITNESS PICCOLO P.49 LEGEND 1/2 BAGUETTE GRISE LEVAIN_. NG SANDWICH NATURE o 6o
FITNESS TRIANGLE P.59 LEGEND BAGUETTE BLANCHE LEV. 400G___P.34 MIX DE PETITS PAINS (5 SRT) o WP o
FLEUR DE CAMEMBERT ... LEGEND BAGUETTE BLANCHE LEV. 340G___P. 34 MUFFIN DOUBLE CHOCOLAT o W.p'95
FLUTE NOIX-RAISINS DE TRADITION .. P.47 LEGEND PAIN BUCHERON BLANC LEVAIN___P.23 MUEFIN NATURE AUX PEPITESDECHOC Hp‘95
FOCACCETTE AU JAMBON & FROMAGE__P.75 LEGEND PAIN MEUNIER BLANC . P.2] MUFFIN NATURE . »P.95
FOCACCETTE POMODORINI...............ooooon P 75 LUNETTE AU CHOCOLAT ..o P 83 ‘
FOCACCIA ROMANA PRECOUPE . P.32 12 LUNETTE CREME P.82
FOCACCIA ROSMARINO..........oooooo P 32 0

17 ORANAIS P.86




1222 PAIN MAJA P.28
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ELELRPl  PETIT PAIN CARRE GRIS PISTOLET CUIT SUR SOL GRIS....

2312 PAIN MUESLI P.25

1790 PISTOLET TIGRE MINI
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3531-02 PAIN OMEGA 3 P.28

PAIN PLIE AUX GRAINES DELIN________ P.22 PETIT PAIN D'EPEAUTRE 90G___._. . P.54
P PAIN POLKA GRIS P.22 PETIT PAIN EMPEREUR CUIT SUR SOL..........P.56
PAIN AU CHOCOLAT A LA CREME. P 82 PAIN RUSTIQUE ROND BLANC ___.....cccocc..... P.20 PETIT PAIN EMPEREUR FITNESS __ _P.57
PAIN AU CHOCOLAT P.82 [ 1960 | PAIN RUSTIQUE ROND GRIS .........ccvvcvc P 20 PETIT PAIN EMPEREUR FONCE................P.57
1221 PAIN AUX DIX GRAINES ... P.28 PAIN SAUCISSE AVEC KETCHUP AU CURRY _P.72 215 PETIT PAIN EMPEREUR MULTIGRAINES ___ P.57
PAIN AUX GRAINES DE POTIRON. o 20 PAIN SAUCISSE A LA VOLAILLE HALAL ____P.72 [ 60 | PETIT PAIN EMPEREUR PAVOT ____ P.56
PAIN AUX GRAINES DE TOURNESOL... P.28 13 PAIN SAUCISSE P.72 PETIT PAIN EMPEREUR SESAME . P.56
PAIN AUX NOIX ET RAISINS P.29 PAIN SEIGLE P.28 PETIT PAIN EMPEREUR......cooco P.56
PAIN AUX NOIX 630 [ 1609 | PAIN TIGRE GRAND P.24 384 PETIT PAIN FITNESS P.25
PAIN BAVAROIS FONCE p130 PAIN TOAST BLANC PRECOUPE ___ P.26 PETIT PAIN GARNI AU FILET DE POULET &
PAIN BLANC OVALE SESAME. P 30 PAIN A PARTAGER BLANC . . . P.65 BEURRE P.77
1789 PAIN BRIOCHE EN BARQUETTE DE BOIS_.....P.31 PAIN A PARTAGER GRIS........oooe P.65 PETIT PAIN GARNI AU FROMAGE & BEURRE.P.77
PAIN CAMPAGNE RUSTIQUE BLANC.............P. 20 240 PALMIER FRANGIPANE ..........oooooooooe P.83 PETIT PAIN GARNI AU JAMBON & BEURRE._..P.77
PAIN CAMPAGNE RUSTIQUE GRIS P20 PANIER SOLEIL MULTICEREALES ....................P.25 PETIT PAIN LONG BLANC..........rrrnnP- 55,58
PAIN CAMPAGNE RUSTIQUE OVAL BLANC....P. 20 PANIFORME P.30 PETIT PAIN MILANO P.53
PAIN CAMPAGNE RUSTIQUE OVAL GRIS___P.20 PANINI GRILL PCP P.69 [ 68 | PETIT PAIN MUESLI P.54
PAIN COMPLET ROND b 28 PANO DELIZIOSO P.52 PETIT PAIN VITALIS P 45
354 PAIN COMPLET b 24 746 PAVE POMMES & RAISINS P.22 PETIT PAIN VITAPRO P.53
PAIN DANTAN AUX OLIVES P23 PETIT PAIN ALLEMAND CUIT SUR SOL.... P.55 m PETITS CHOUX A LA CREME.......coorn P.93
267 PAIN D'ANTAN MALT b 22 294 PETIT PAIN ALPIN P.47 PICCOLO BLANC 85G P48
PAIN DANTAN NATURE.______ pa3 2166-01 PETIT PAIN AU BACON ... P. 54 PICCOLO BLANC 85G P.48
PAIN D'EPEAUTRE 500G 023 1852 PETIT PAIN AUFROMAGE P.73 PICCOLO BLANC 60G P.48
PAIN D'EPEAUTRE 400G P.30 PETIT PAIN AU MAIS P.53 PICCOLO BLANC 35G P 64
PAIN HAMBURGER SHINY PCP___ b 67 382 PETIT PAIN AUX HERBES DE PROVENCE ___P.69 PICCOLO GRIS 85G P.48
PAIN HAMBURGER SESAME & POIVRE PCP__P. 67 PETIT PAIN AUX PEPITES DE TOURNESOL....P.45 PICCOLO GRIS 856G P.48
PAIN HAMBURGER VEGAN BETTERAVE PCP_P. 68 PETIT PAIN BREUGHEL........oe P.27 PICCOLO GRIS 60G P.48
PAIN HAMBURGER VEGAN POIVRON PCP___P.68 365-01 PETIT PAIN CAMPAGNE BLANC.... PICCOLO GRIS 356G P.64
PAIN HAMBURGER VEGAN EPINARDS PCP__P.68 6 PETIT PAIN CAMPAGNE GRIS........ooo P.27 PISTOLET AU FROMAGE ...
- 3554-02 PETIT PAIN CARRE BLANC. PISTOLET CUIT SUR SOLBLANC ... P.51
[ 2312 |
| 3531-02 |

1215-02 PISTOLET TIGRE P.52
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PAIN OVALE FITNESS




PITA P.51 TARTELETTE MATTON CRUE_________ P.92
PIZZA BAGUETTE JAMBON-FROMAGE..........P.75 TEMPTATION CARAMEL _..__...ooooo P.85
336-01 PIZZA BAGUETTE TOMATE-MOZZARELLA __P.75 TEMPTATION NOIX DE COCO.... _P.85
PIZZA FOURRE MARGHERITA P.74 TORSADE AUX EPINARDS & FETA..............P. 72
PIZZA FOURRE PROSCIUTTO. P.74 248 TORSADE CHOCOLAT P.83
PIZZA FOURREE SALAMI.......oocooooe P.74 TRAMEZZONE NATURE.........ooooooo P 32
PIZZA RECTANGULAIRE TOMATEE_______P.76 TRIANGLE FACON BRETZEL . . . P.73
PIZZA RONDE NON-TOMATEE 210G.............. P.76
PIZZA RONDE NON-TOMATEE 230G............P.76
PIZZA RONDE TOMATEE 230G..................P.76
PIZZA RONDE TOMATEE 285G...................P. 76
PIZZA VEGETARIENNE......o P74
Q
QUADRATO FOCACCIA ROSMARINO............... P.32
S
[ 45 | SANDWICH AU BEURRE..........ooooooooo P.60

1739 SANDWICH BLANC DE L'ARTISAN.
SANDWICH EMBALLE PAR 10 P.60
SANDWICH GRIS P.60
SANDWICH P.60
SENSATIONS 1/2 BAGUETTE NOIX ... P.35
SUISSE LONGUE P.83
SUISSE RONDE P.83

T

845 TARTE CHOCOLAT GANACHE 12P PCP___ P.97
BRI 7ARTE NOUGATINE 12P. PCP___..oooo. P.97
TARTELETTE AU RIZ P.92
TARTELETTE FRANGIPANE . P.92









Maak kennis met ons team! Ze kennen jouw regio als hun broekzak en geven je zaak
een zetje met persoonlijke service op maat.

Rencontrez notre équipe ! lls connaissent votre région comme leur poche et donnent
un coup de pouce a votre entreprise grace a un service personnalisé.

QDirk Van den Brande

Accountmanager grootkeukens/
collectiviteiten nationaal /
restauration collective/entités national
dirk.van.den.brande@diversifoods.com
+32 (0) 496 49 92 41

Q Luc Thyssen

Accountmanager Oost- &
West-Vlaanderen / Flandre
Orientale & Occidentale
luc.thyssen@diversifoods.com
+32 (0) 473 49 15 15

QFabrice Callebaut

Accountmanager Brussel &
Wallonié / Bruxelles & Wallonie
fabrice.callebaut@diversifoods.com
+32 (0) 490 57 70 37

110

Karolien Adriaens
Accountmanager Oost- &
West-Vlaanderen / Flandre
Orientale & Occidentale
karolien.adriaens@diversifoods.com
+32 (0) 485 13 05 69

Jasper Caers
Accountmanager Antwerpen,

Limburg & Vlaams-Brabant / Anvers,

Limbourg & Brabant flamand
jasper.caers@diversifoods.com
+32 (0) 493 07 01 16

Xavier Chaidron
Accountmanager
Wallonié / Wallonie
xavier.chaidron@diversifoods.com
+32 (0) 470 61 23 62

RETAIL SALES TEAM

Luc Rooms
Accountmanager Antwerpen, Limburg
& Vlsams- Brabant / Anvers, Limbourg
& Brabant flamand
luc.rooms@diversifoods.com
+32 (0) 498 90 80 27

Wim Vanhaverbeke
Accountmanager Oost- & West-
Vlaanderen / Flandre-Orientale

& Flandre-Occidentale
wim.vanhaverbeke@diversifoods.com
+32 (0) 499 64 04 85

Eric Simon
Accountmanager Namen, Luxemburg
& Luik / Namur, Luxembourg & Liége
eric.simon@diversifoods.com
+32 (0) 491 62 68 66

Annabelle Roland
Accountmanager Brussel, Henegouwen
& Waals-Brabant / Bruxelles, Hainaut
& Brabant wallon
annabelle.roland@diversifoods.com
+32 (0) 485 76 76 96
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DIVERSI FOODS
ALS PARTNER

Onze grootste troef is de snelheid waarmee
we nieuwe producten aanbieden die inspelen
op de trends en de behoeften van klanten en
consumenten.

We ontwikkelen producten op jouw vraag en
brengen daarnaast frequent eigen innovaties
op de markt die de verkoop stimuleren.

Je vindt bij Diversi Foods uitstekende kwaliteit
aan een competitieve prijs dankzij ons
netwerk van efficiénte en flexibele productie-
eenheden.

CONTACT

Industrieweg 29 + 9420 Erpe-Mere * Belgium
T. +32 (0)53 68 07 27 « F. +32 (0)53 89 35 04
www.diversifoods.com ¢ info.be@diversifoods.com
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